SENS & EMOTIONS

Amuse bouche
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Le duo de saumon fumé maison et St-Jacques rafraichies, creme de fenouil,
vinegrette de pamplemousse, fouettlée de raifort et tuile croquante.
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Le raviole de champignons et escalopes de foie gras de canard poélées
bouillon de volaille émulsionnés aux truffes.
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Le filet de Sawara grillé, confit de poireau, vinaigrette tiede épicée,
tempura d’avocat, écume de pommes de terre.
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La piece de beeuf rotie, pressé de pommes de terre au conté, fine purée de céleri,
coques d’oignons confites longuement au four en aigre doux et leur jus.
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La ug_'elée de sauternes, compote de pommes, sorbet pomme-framboise.
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La soupe froide de chou-fleur aux fraises,
galette de couscous au café, sorbet a la fraise"amao".
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Café et Mignardise.
Coffee and mignardise.
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¥8,500
Taxe 8% Service 10% Non Compris
BREER 8% Y —ERE10%
[7— T WA R A= 2 — O ZHE L BN L TR ET, ]



