ENTREES

La tartare de crevette au caviar, royale froide de petits pois,

marmelade d’oignon rouge au cassis, gaspacho de tomate au betterave.
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L’ oursin farci de tourteau et jeunes légumes, leur corail, creme légere au caviar.
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Le raviole de champignons et escalopes de foie gras de canard poélées
bouillon de volaille émulsionnés aux truffes.
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POISSONS

Le filet de bar au four, concassé de pois chiches aux féves,
vierge de tomates et konatsu, beignets de mini calamar.
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Le filet de limande au feu, morilles au vin jaunes ,
asuperge au jambon et palourde, crumble de noisette.

¥3,800

[2piece]
¥5,000

¥4,000

¥3,800
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Le filet de poisson de jour cuit longuement au four ou grillé ou en beignet,
légumes de saison, vinaigrette tiede au citron confit.
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¥4,600

¥5,200



VIANDES

Le filet de poulet de Amakusa roti sur coffre, son kefta,

risotte de macarronis au takenoko,purée de Kale, jus au verjus.
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¥4,800
Le carré d’agneau roti, mousseline de polenta au mascarpone,
oignon farci au ragout de lentille, jus d’agneau au lait de coco et d’orange.
Za—V—FUREFEORT 4 LUREENTRERRAEA =4 T 7Ny
<FEIRULLER > AR ROR=2 amaFyYINsEF L Y0y —A

¥5,800~
La piece de beeuf rotie, pressé de pommes de terre au conté, fine purée de céleri
coques d’oignons confites longuement au four en aigre doux et leur jus.
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¥7,800
DESSERTS
Le cappuccino glace au chocolat, mascarpone et yaourt, granité au café.
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¥1,800
Le chiffon au fruit de la passion, mousse a la banane.
exotique fruits, lait entier glace, coulis de fruit de la passion.
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¥1,800
Dessert du jour.
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La fine gelée de “Manzana” aux fruits exotiques,milk shake aux fruits de la passion.
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¥1,800



