ENTREES

Le croustillant de gambas aux champignons ,guacamol d’avocat ,

condiment de tomate et nithime ,gambas grillé et sauce cocktail au garam masale.
Grilled prawns with mushroom croustillant, avocado guacamole,

tomato and niihime orange vinaigrette, and cocktail sauce with garam masala.
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¥2,800

Sur un civet de beeuf aux noisettes ,
foie gras grille écume de champignons et soupe de potiron.
Jugged beef with hazelnuts, served with grilled foie gras, truffle emulsion and pumpkin soup.
TIERE FHEIE T REKORY —Y 2 7407507 )
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¥4,200

L’ escalope de foie gras de canard poélées,
déclinaison de pain d’ épices aux citrons confit, sirop de banyuls.
Saute of duck foie gras.together to lemon pickled in syrup,
and pound cake of spices and honey flavor.syrup of banyuls.
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¥4,500

POISSONS

La rencontre terre et mer

la cabillaud piqué de chorizo poélée ,poitrine de porc caramélisée,
jus de fenouil a la douceur de panais , tempura de foie gras.
Surf and turf

roast cod spiked with pan-fried chorizo, caramelized pork belly,
fennel and parsnip jus, and foie gras fritter.
& RO EFH>
Faly =z U ALERREHE BEfE0nT ¢ KON <EIALVTEBRATZRHOF ¥ 7 AL
IR— A=y T LB T A 2DV a— T T T TOR=TEYZ T

¥4,000

Le filet de poisson rdti au beurre, fines lamelles de pomme de terre au jus de jambon ,
raviole de poulpes au pain , jus réduit de bisque.
Roast fish of the day with potato and bacon fondant, octopus and Chinese leaf ravioli,
bisque sauce and lemon cappuccino.
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Le filet de poisson de jour longuement au four ou grillé,
légumes saison,vinaigrette tiede aux citrons confits.
Fillet of fish of the day, recipe according to availability,with seasonal vegetables confit lemon vinaigrette
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¥4,600



VIANDES

Le filet de canette rotie et laqué au miel d’épices, purée de betterave ,
fondant de semoule en croquette , suprémes d’orange ,

jus de canard a I’infusion d’agrumes et épices.
Spiced honey-lacquered roast fillet of duckling with beetroo tand tomato purée,
fondant couscous croquette and a citrus duck jus infused with spices.
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¥4,000
La piece de beeuf poélée, patates douce au beurre mousseux ,
risotto de maccalonis au brocolis, coulis passion , jus vigneronne poivrade.
Pan-fried beef with macaroni and brocoli risotto, sweet potato with butter,
apple and pear purée, passion fruit coulis and winegrower’s poivrade sauce
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Aujourd'hui de recommandée.
Today's recommended meat dishe.s
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¥5,200~
Le filet de beeuf roti, pressé de pommes de terre au conté, fine purée de céleri
coques d’oignons confites longuement au four en aigre doux et leur jus.
Roast fillet of Miyazaki beef and pressed potatoes with Comté,
celeriac and apple purée, and a sweet-and-sour confit onion jus.
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¥7,800
DESSERTS

Le cappuccino glace au chocolat, mascarpone et yaourt, granité au café.
Chilled chocolate cappuccino with mascarponeyoghurt and coffee granita ice.
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¥1,800
La potage tiéde aux exsotique,créme de chocolat noir,
glace a la noix de coco et d’ananas.
Warm tropical fruit potage with dark chocolate cream and coconut and pineapple ice cream.
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Le papillote de tarte aux pommes,glace au carvados et aux pommes.
Spiced apple turnover papillotte with apple and calvados ice cream.
A AED T T I SA DDy MESL T
TF )T NREANT FRADT AR Y — LI
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La fine gelée de “Manzana” aux fruits exotiques,milk shake aux fruits de la passion
Delicate jelly of manzana with tropical fruitand passion fruit milk shake.
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