SENS & SAVEURS

Amuse bouche.
Appetizer.
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Le foie gras poélé, sirop de banyuls,ravioli au mais, vinaigrette a la figue et a I’orange.
Pan-fried foie gras with Banyuls syrup, sweetcorn ravioliand a fig and orange vinaigrette.
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Les fleurs de courgette farcies au soufflé de langoustine,
bouillon cappuccino a la truffe.
Courgette flowers stuffed with langoustine soufflé,
served with truffle cappuccino bouillon.
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Le filet de poisson de jour cuit longuement au four ou grillé ou en beignet,
légumes de saison, vinaigrette tiede au citron confit.
Fillet of fish of the day, recipe according to availability,
with seasonal vegetables,confit lemon sauce.
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Le filet de beeuf roti, pressé de pommes de terre au conté, fine purée de céleri
coques d’oignons confites longuement au four en aigre doux et leur jus.
Roast fillet of Miyazaki beef and pressed potatoes with Comté,
celeriac and apple purée, and a sweet-and-sour confit onion jus.
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La créme au chocolat, glace au Grand Marnier, écume de lavande,
orange Tosa-Konatsu caramélisée.
Chocolate cream with Grand Marnier ice cream. lavender foam and caramelized Tosa-Konatsu orange.
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Le croustillant de caramel et de chocolat au lait,framboises et leur granite.
Caramel and milk chocolate croustillant withraspberries and raspberry granita ice.
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Café et Mignardise.
Coffee and mignardises.
I—b—&I=F LT f— K

¥20,000
Taxe (8%) et service (13%) non compris
Tax (8%) and service (13%) not included
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