SENS & DECOUVERTE

L’inspiration du chef — un menu crée a partir des meilleurs produits du jour.
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Amuse-bouche.
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Les queue de homard et poulet juste saisir,
purée de petits pois, reduction de BUNTAN et echalotte.
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Le royal de coquille de HOKKI aux foie gras,
epinard sauvage au beurre battu, émlussion de fenouille au champagne.
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Le filet de saint pierre aux truffe cuit au feu,
purée de pomme de terre a la vanille, jus de viande aciduré.
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Le piéce de chevreuil roti au beurre, croustillan de foie gras aux champignons,
salada de chox rouge et quinoi,kinkan compote en entiér, sauce poivrade.
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La fraicheur passion fraise, petites meringues, fondant de lait au anis.
Fresh passion strawberry, small meringue, anise and fondant milk.
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La soupe de chocolat chaud au haricots rouges. gdteau de riz aux glace au cassis.
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Café et Mignardise. ]
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¥14,500
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¥12,000

Taxe (8%) et service (13%) non compris.
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