ENTREES

Laioli de Méditerranée, salade de pommes de terre, poulpes, bonite et crevette,
vinaigrette fraicheur, chips de pain.

Early summer seafood platter: octopus, bonito,prawns,

citrus vinaigrette and Mediterranean saffron aioli.
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Le foie gras poélé, sirop de banyuls,ravioli au mais, vinaigrette a la figue et a I’orange.
Pan-fried foie gras with Banyuls syrup, sweetcorn ravioliand a fig and orange vinaigrette.
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¥4,500

Le raviole de champignons, velouté de petits pois,
bouillon de volaille émulsionnés aux truffes.
Grilled scallops with green pea velouté,
mushroom ravioli and chicken cappuccino bouillon perfumed with truffle.
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POISSONS

Le filet de bar cuit au feu ,Oringi au vin jaunes ,
courgette au bacon et coques , crumble de noisette.
Roast fillet of sea bass with courgette, bacon, hamaguri cockle gratin,
oringi mushroom and vin jaune sauce and hazelnut crumble.
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Le croustillant de daurade kinmedai,

risotto de riz Ichihomare aux palourdes hamaguri,
gelée de petit-lait au safran, émlusion de gingembre.
Kinmedai snapper croustillant with garam masala,
Ichihomare rice risotto with hamaguri clams, ginger emulsion
and buttermilk jelly tinged with saffron.
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¥4,800

Le filet de poisson de jour longuement au four ou grillé,

légumes saison,vinaigrette tiede aux citrons confits.

Fillet of fish of the day, recipe according to availability,with seasonal vegetables confit lemon vinaigrette
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VIANDES

Le filet de canard de r6ti, ragoit de lentille, foie gras poché au vin rouge,
blinis de pomme de terre au mais, jus de canard aux figues.

Roast fillet of duck with celeriac and apple cream,lentil ragout,

foie gras poached in red wine,potato and sweetcorn blinis and red wine and fig sauce.
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¥4,600
La piece de beeuf poélé en croute de moelle , velours de carotte releve de cardamome,
croquette de pomme de terre truffé , sauce porto au foie gras.
Pan-fried beef with an anchovy and marrow crust, carrot purée with cardamom,
truffled potato croquettes, port wine and foie gras sauce, and gingerbread and pistachio accents.
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¥6,000
Aujourd'hui de recommandée.
Today's recommended meat dishe.s
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Le filet de beeuf roti, pressé de pommes de terre au conté, fine purée de céleri
coques d’oignons confites longuement au four en aigre doux et leur jus.
Roast fillet of Miyazaki beef and pressed potatoes with Comté,
celeriac and apple purée, and a sweet-and-sour confit onion jus.
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DESSERTS
Le cappuccino glace au chocolat, mascarpone et yaourt, granité au café.
Chocolate and mascarpone mousse with yoghurt cream,coffee granita ice.
aaZ e AN NIR—RDL—A A—T NNV —h TT=FTh 73k

¥1,800

Le mille-feuille aux cerises et au chocolat noir, glace pistache,
sauce aux griottes et au vin rouge.
Cherry and dark chocolate mille-feuille with pistachio ice cream,Griotte cherry and red wine sauce.
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Le sorbet aux myrtilles, écume de yaourt, granité a la sangria au vin blanc,
creme au chocolat blanc, crumble aux amandes.
Blueberry sherbet with yoghurt foam, white wine sangria granita ice,
white chocolate cream and almond crumble.
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¥1,800
La fine gelée de “Manzana” aux fruits exotiques,milk shake aux fruits de la passion
Delicate jelly of manzana with tropical fruits and passion fruit milk shake.
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