SENS & SAVEURS

Les recommandations du chef
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Amuse Bouche
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-Le pressé de poulet et de foie gras grillé,vinegrette de Niithime au miel de Marunouchi
-Le pot-au-feu de sa cuisse au truffe,petite raviolini de champignon aux marron
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La soupe de crevette facon bisque, mousseux de crevette relevé de safran,

croutons et créme légeére.
CHBERAPER L L WEDE AT LY T T DF DB L— A

Le filet de bar en croute de tomate a I'encre de seiche,
purée de courgette,kushinsai,sauce vin rouge
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<Pigeon * SpringRoll>
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ler Dessert
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Grand Dessert
T T =)L

Café et Mignardise
Coffee and mignardise
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¥16,000
Taxe (8%) et service (13%) non compris
Tax (8%) and service (13%) not included
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