SENS & EMOTIONS

Amuse-bouche.
Appetizer.
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Sur un civet de boeuf aux noisettes ,
foie gras grille écume de champignons et soupe de potiron.
Jugged beef with hazelnuts, served with grilled foie gras, truffle emulsion and pumpkin soup.
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Le filet de poisson r6ti au beurre, fines lamelles de pomme de terre au jus de jambon ,
raviole de poulpes au pain , jus réduit de bisque.
Roast fish of the day with potato and bacon fondant, octopus and Chinese leaf ravioli,
bisque sauce and lemon cappuccino.
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Le filet de canette rotie et laqué au miel d’épices, purée de betterave ,
fondant de semoule en croquette , suprémes d’orange ,
jus de canard a I’'infusion d’agrumes et épices.
Spiced honey-lacquered roast fillet of duckling with beetroo tand tomato purée,

fondant couscous croquette and a citrus duck jus infused with spices.
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Le filet de beeuf roti, pressé de pommes de terre au conté, fine purée de céleri
coques d’oignons confites longuement au four en aigre doux et leur jus.
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Le cappuccino glace au chocolat, mascarpone et yaourt, granité au café.
Chocolate mascarpone mousse with yoghurt cream and coffee granita ice.
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La potage tiéde aux exsotique,créme de chocolat noir,glace a la noix de coco et d’ananas.
Warm tropical fruit potage with dark chocolate cream and coconut and pineapple ice cream.
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Café et Mignardise.
Coffee and mignardises
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¥8,500
Taxe (8%) et service (13%) non compris
Tax (8%) and service (13%) not included
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