SENS & EMOTIONS

Amuse-bouche.
Appetizer.
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Le raviole de champignons, velouté de petits pois,
bouillon de volaille émulsionnés aux truffes.
Grilled scallops with green pea velouté,
mushroom ravioli and chicken cappuccino bouillon perfumed with truffle.
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Le filet de bar cuit au feu ,Oringi au vin jaunes ,
courgette au bacon et coques , crumble de noisette.
Roast fillet of sea bass with courgette, bacon, hamaguri cockle gratin,
oringi mushroom and vin jaune sauce and hazelnut crumble.
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Le filet de canard de roti, ragott de lentille, foie gras poché au vin rouge,
blinis de pomme de terre au mais, jus de canard aux figues.
Roast fillet of duck with celeriac and apple cream,lentil ragout,
foie gras poached in red wine,potato and sweetcorn blinis and red wine and fig sauce.
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Le filet de beeuf roti, pressé de pommes de terre au conté, fine purée de céleri,

coques d’oignons confites longuement au four en aigre doux et leur jus.
Roast beef and pressed potatoes with Comté cheese,celeriac and apple purée, and burnt onion jus.
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Le mille-feuille aux cerises et au chocolat noir, glace pistache,
sauce aux griottes et au vin rouge.
Cherry and dark chocolate mille-feuille with pistachio ice cream,
Griotte cherry and red wine sauce.
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Café et Mignardise.
Coffee and mignardises.
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¥8,500

Taxe (8%) et service (13%) non compris
Tax (8%) and service (13%) not included
BEEER-8% T—EZE13%
[7—T NIZRIC A= 22— DT HE A BREWVLCEBYET]



