
■ 当選発表
当 選 者 の 方 の み、9 月 中 に ひ ら ま つ 公 式 イ ン ス タ ア カ ウ ン ト
＠hiramatsu_restaurant より DM をご送付します。また受賞作品は同
アカウントにて発表させていただきます。

■ 賞品
・Brasserie Paul Bocuse オリジナルスープボウル＆レシピ　１名様
・Kubotsu 特製トマトジュース　1 名様
・Kubotsu 特製みかんジュース　1 名様
・Hiramatsu ホテルのティータイムセット　1 名様
　（ティーバッグ 12 個＆ひらまつオリジナルクッキー 1 箱）
・Hiramatsu ホテルの朝食セット　1 名様
　（アランミリアのジャム 3 個＋ジュース 1 本）

全国 10 店舗のシェフが作るレストランの料理がテイクアウト＆デリバリーできる Hiramatsu To Go。
コース仕立てのおもてなし料理から手頃なパーティセットまで、メニューの幅がさらに広がりました。

夏のスポーツ観戦シーズン到来！観戦のお供に是非 ‟おうち de ひらまつ” をお楽しみください。

夏のスポーツ観戦シーズン到来！

おうち de ひらまつ
ひらまつのシェフが贈るテイクアウト＆デリバリー

デリバリー

[その他のメニュー］

ALL IN ONEセット ￥28,000（消費税、タクシー配送代込）

テイクアウト全商品を詰め合わせたプルセルキュイジー
ヌの醍醐味を感じていただけるお得なセット。

サンス・エ・サヴール（丸の内）

簡単仕上げのおもてなし料理　プルセル・キュイジーヌをご自宅へお届け
南仏本店「ジャルダン・デ・サンス」のジャック＆ローラン・プルセルシェフが
生んだ驚きと感動に満ちたプルセル・キュイジーヌ。料理長・鴨田猛が簡単仕上
げにこだわって開発した10種のおもてなし料理が特別食卓を華やかに彩ります。

夏のスポーツ観戦におすすめ！
簡単仕上げのデリバリー スペシャリテセット

［期間］  7 月 1 日（木）～ 8 月 22 日（日）
［料金］  ￥20,000（消費税、タクシー配送代込）　※目安 2 人前

エンペラーサーモンと魚介のマリネ　ワトム農園の有機野菜  レモンヴィネガーソース
カラフルな旬の有機野菜と軽く火を通した魚介類を南仏本店プルセルシェフのスペシャルソースで

オマール海老と真鯛の贅沢ブイヤビスクソース
南仏名物料理ブイヤベースとビスクソースを合わせたスペシャリテソースを魚介類とともに

オーストラリア産黒トリュフと五島の海水塩バターとスペルト小麦パン 4 個
たっぷりの黒トリュフと北海道産発酵バターと練り合わせた最強万能バター

ショコラ＆ミニャルディーズ詰め合わせ BOX（全 8 種 × 各 2 個入り）
パティシエが、一粒一粒手作りしたサンス・エ・サヴールの小菓子ベストセレクション

PRESENT  こちらのセットをご注文いただいた方に、ひらまつセレクトの白ワイン
「クロ・デ・リュンヌ　キュヴェ・リュンヌ・ダルジャン」（300ml）をプレゼント！

お好きな店舗の夏のスポーツおすすめセットを並べた食卓の写真を
募集いたします。ひらまつのオリジナルグッズが当たるインスタ
キャンペーンに是非ご参加ください。

■ キャンペーン参加方法
投稿期間：7 月 23 日（金）～ 8 月 15 日（日）23:59 まで
Step 1 お好きな店舗の夏のスポーツ観戦おすすめセットを注文。

Step 2 食卓に並べた写真を❶～❸とともにインスタにご投稿ください。
 ❶  # おうち de ひらまつをタグ付け
 ❷  ひらまつ公式アカウント (hiramatsu_restaurant) をフォロー
 ❸  セットの感想や食卓のポイントをお書きください。

5 名の方にひらまつオリジナルグッズをプレゼントいたします

我が家の # おうち de ひらまつ  インスタ投稿キャンペーン
貴方の素敵なテーブルコーディネートをご披露ください！

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

詳細・ご予約

［ご注文］公式 HP よりオンライン予約
のみ。東京 23 区限定のタクシーデリバ
リーにて承ります。

［お問合せ］　サンス・エ・サヴール　

Tel  03-5220-2701

キャンペーンの詳細は各店 HP をご覧ください。



テイクアウト

東京以外の Hiramatsu To Go  
福岡　彩り美しいオードブルボックス

「レストランひらまつ 博多」（中洲川端）
「リストランテ Kubotsu」（天神）

京都　京都の旬の味を折り詰め弁当で

「高台寺 十牛庵」（東山）

金沢　地産地消を取り入れたボキューズの味

「ジャルダン ポール・ボキューズ」（広坂）

お料理と一緒に
ひらまつセレクトのワインも
ひらまつのオンラインワインショップ
HIRAMATSU ONLINE では、ひらまつが
厳選するフランス直輸入のワインを中心に
多数取り揃えております。お料理と一緒に
お楽しみください。

夏のスポーツ観戦におすすめ！
夏のスペシャルセット

［期間］  7 月 21 日（水）～ 8 月 15 日（日）
［料金］  2 ～ 3 人前 ￥30,000（消費税込み）

前菜 8 種 × 各 2 個 ( カップ入り）、魚料理、肉料理、デザート
（メニュ例）  産地直送の鮮魚  フルーツトマトとムール貝のエミリショ
ン レギュームアロマティック／黒アンガス牛サーロインのロースト 
黒胡椒の香り／白桃のコンポートなど 

その他、東京都内の夏のスポーツ観戦におすすめのセット
貴方の素敵なテーブルコーディネートをご披露ください！
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デリバリー
レストランひらまつ レゼルヴ （西麻布）
港区西麻布 4-3-7  Tel 03-5766-6880

夏のスポーツ観戦におすすめ！
Bocuse at Home 夏のデリバリーセット

［期間］  7 月 1 日～ 8 月 31 日まで
［料金］  2 人前 ￥17,000   4 人前 ￥32,000

 （消費税、タクシー配送代込み）
サラダマルシェ／ミネストローネ／リヨン風マカロニグラタン／国産
牛頬肉の赤ワイン煮込み 季節野菜添え／タルトショコラ／
鶏肉のリエット “マルコポーロ” ／バゲット 1 本

夏のスポーツ観戦におすすめ！
ミケランジェロ パーティーパック

［期間］  7 月 23 日（金）～ 8 月 8 日（日）
［料金］  2 ～ 3 人前 ￥8,900（消費税込み）

ピッツァマルゲリータ（30 ㎝）／ポテトフライ／青海苔のゼッポリー
ニアンガス牛のタリアータ／スライダー‟自家製ポルケッタとカポ
ナータ” 3 個／ 前菜 3 種（オリーブ＆自家製ピクルス、イタリア産ハ
ムの盛り合わせ、イイダコのおぼれん坊）

夏のスポーツ観戦におすすめ！
Argento Assortis Box

［期間］  7 月 1 日～ 8 月 31 日（火）

［料金］  2 人前 ￥10,800（消費税込み）

アミューズ　36 個（前菜 6 種 ×2 個　 デザート 12 種 ×2 個）
帆立 シャンパンムース マカロン／アスパラ アーテチョーク  サマート
リュフ／フォアグラ アメリカンチェリー ティラミス、フロマージュブ
ラン フランボワーズ  ムース、キャラメルバナナ ミルフィーユなど

デリバリー
ブラッスリー ポール・ボキューズ ミュゼ （六本木）
港区六本木 7-22-2 国立新美術館 3F  Tel 03-5770-8161

お家に本格ブラッスリーを再現
シェフ植田潤が作る本格ブラッスリー料理。テ
レビで紹介された国産牛頬肉の赤ワイン煮込み
は3日間かけて手間暇かけて作った看板料理。

特別な日を彩る華やかな食卓
シェフ内木塲寿知が一品一品、丁寧な仕事で美
味しさと美しさを追求。コース仕立てのテイク
アウトが食卓に華やぎを添えます。

カフェ＆トラットリア ミケランジェロ 広尾 
港区南麻布 5-1-27   Tel 03-3448-0039

本場の味を気取らないスタイルで
広尾駅前。イタリアで研鑽を積んだシェフ新
村克徳が作る本格イタリアンを気軽に。イー
トインメニューの殆どがテイクアウト可能。

夏のスポーツ観戦におすすめ！
シェフおまかせスペシャルセット

［期間］  ７月 21 日（水）～ 8 月 8 日（日）
［料金］  4 ～ 5 人前 ￥15,000（消費税込み）

前菜 5 種類盛り合わせ／パスタ 3 種類／メインディッシュ
（お肉 2 種類）／デザート 2 種類／パンの盛り合わせ

代官山 ASOチェレステ 二子玉川店
世田谷区玉川 3-17-1 髙島屋 S・C 南館 11F　Tel 03-5797-3380

簡単仕上げのおもてなし料理
毎日の献立の一品からお祝いの食事まで、
シェフ・才田光延の絶品イタリアンのテイ
クアウトが大活躍です。セットも新登場。

アルジェント （銀座）
中央区銀座 3-3-1 ZOE 銀座 8F/9F   Tel 03-5524-1270

遊び心溢れるアミューズの宝石箱
シェフ鈴木健太郎のアイデンティティを体現し
た「アルジェント」。人気のお洒落な一口アミ
ューズセットはシャンパンのお供に。

公式サイト

HIRAMATSU ONLINE
公式サイト

詳細・予約

詳細・ご予約

詳細・予約 詳細・予約

詳細・予約

テイクアウト

テイクアウト

デリバリー
テイクアウト
デリバリー


