
 

SENS & COULEURS 
 

 

 

Amuse bouche. 

Appetizer. 

本日の一口前菜 

 

 

Les petits encornets farcis aux saveurs du sud, 
 bambou grillé en bois,mozzarella gratiné,sauce tomate condiment. 

Little squid stuffed with rice, southern French-style, 

char-grilled bamboo shoot, mozzarella gratin, and tomato sauce. 

鹿児島県産 筍の炭火焼と北海道白糠市産 酪恵舎ロビオーラチーズのグラチネ 

石川県たけもと農場産カルナローリ米を詰めた南仏風小ヤリイカのファルシ 
 
 
 

Le filet de cabillaud en croute de tomate,  
fricassée de haricot coco dans leur jus de cuisson aux Hokki. 

Fillet of cod in a tomato crust with jus sauce, lemon emuslion, 
 and a fricassée of hokki shells and coco beans. 

トマトのクルートを纏った北海道羅臼産 天然真鱈の蒸し焼き 

青森県三沢産 北寄貝とココ豆のフリカッセ ブランダードのリソール 
軽やかなジューとレモンのエムルッション 

 
 
 

La pièce de bœuf rôtie, ragôut de joue de bœuf au pain d’épices, 
jus au sésame noir, coulis de pommes passion. 
Roast beef with gingerbread-spiced beef ushiho , 

black sesame jus, and apple and passion fruit coulis. 

特選 A5 ランク仙台牛のロティと牛頬肉のラグー パン・ド・エピス風味 

林檎とパッションフルーツのクーリ 赤ワインと黒胡麻のジュー 

 
 
 

Le Soufflé au chocolat blond《DULCEY》 sorbet à l'abricot ,crème earl grey. 
Valona's blonde chocolate "Dulce" soufflé,Apricot's Solve and earl gray claim. 

ヴァローナ社ブロンドチョコレート《ドゥルセ》のスフレ 
アプリコットのソルベとアールグレイのクレームを添えて 

 
 
 

Café et Mignardise. 
 Coffee and mignardises. 

コーヒー＆ミニャルディーズ 
 

 

 

¥6,000 
Taxe 8% Service 10% Non Compris 

Tax (8%) and service (10%) not included 

別途消費税・８％ サービス料・１０％ 【テーブル毎に同じメニューのご注文をお願いしております】 


