ENTREES

La mille feuille de blettes au caviar d’aubergines,
queues de gambas et cuisse de poulet poélées, vinaigrette vigneronne.
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L’ oursin farci de tourteau et jeunes légumes, leur corail, créme légére au caviar.
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Le raviole de champignons et escalopes de foie gras de canard poélées
bouillon de volaille émulsionnés aux truffes.
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POISSONS

Le filet de poisson grillé, petit encornet farci comme on le fait chez nous,
son jus de cuisson au vin rouge épicé, caviar d'aubergines.
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Le filet de Kinmedai grillé, barigoule de bombou,

salada de poulpe confit au condiment de Nanohana, sauce beurre balac aux Kinome.
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Le filet de poisson de jour cuit longuement au four ou grillé ou en beignet,
légumes de saison, vinaigrette tiede au citron confit.

<O INHE L T e AD AR T >
KA OEREEEAR LT OAICHE L REETERL - R .0
BHEREXEOEHKEL Ve T 3T —Y—A

¥3,800

[2piece]
¥5,000

¥4,000

¥3,800

¥4,600

¥5,200



VIANDES

Le filet de poulet de Amakusa roti sur coffre, son kefta,
risotte de macarronis au Nabana,purée de Kale, jus au verjus.
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¥4,800
Aujourd'hui de recommandée.
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La piece de beeuf rotie, pressé de pommes de terre au conté, fine purée de céleri
coques d’oignons confites longuement au four en aigre doux et leur jus.
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¥7,800
DESSERTS
Le cappuccino glace au chocolat, mascarpone et yaourt, granité au café.
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¥1,800
La salade d'oranges en gelée d’orange sanguine,
lait entier glace, meringues pain deice. \
REARREARREE RHKETTIRFL VOB —FHE
RGN DT AAI) = DL/ STEADA

¥1,800
Le dessert de thé japonais,
le millefeuille au "Hojicha" et chocolat, ecume de thé vert,
coulis citron avec glace au thé vert.
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¥1,800

La fine gelée de “Manzana” aux fruits exotiques,milk shake aux fruits de la passion.
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