ENTREES

Le carpaccio de daurade mariné au citron vert et condiments,
mousseux glacé de tomate, tuile au vinaigre.
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L’ oursin farci de tourteau et jeunes légumes,
leur corail, creme légere au caviar.
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Le raviole de champignons et escalopes de foie gras de canard poélées
bouillon de volaille émulsionnés aux truffes.
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POISSONS

Le filet de rouget au feu, fricassée de champignons et marrons,
mousseline de panais, tuile aux algus, jus au bisque.
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Le rouleau de congre de Hamo au foie gras, moule,

risotte de blé  au vin rouge, sauce beurre blanc au citronnelle et gingembre.
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Fillet of fish of the day, recipe according to availability,

with seasonal vegetables confit lemon vinaigrette.
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¥4,200

[2piece]
¥6,000

¥4,200

¥4,000

¥4,800

¥5,200



VIANDES

La piece de chevreuil rétie, compote de brocolis, purée de butternuts,

réduction de griotte réglisse, salade de figue et foie gras, jus de poivrade.
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¥5,200
La filet de caille rétie en crumble noisette, sa cuisse en ballottine,
purée de butternuts, ragoiit de lentille et champignon, jus de caille aux cépes.
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La piece de boeufpoélé en croute de moelle aux truffe, velours de carotte reléve
de cardamome,croquette de pomme de terre truffé , jus de viande aux foie gras.
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DESSERTS

Chocolate and mascarpone mousse with yoghurt cream,coffee granita ice.
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La creme chiboust au Fourme d'ambert,
kaki au parfum de whisky avec glace caramel.
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La poire pochées au chocolat, biscuit aux amandes,
mousse au caramel, glace chocolat et "Butterscotch Caramel"
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Delicate jelly of manzana with tropical fruits and passion fruit milk shake.
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