SENS & DECOUVERTE

Les recommandations du chef
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Le consommé de beeuf au truffe noir,poulpe confit et foie gras poché
julienne de 1égumes BIO
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Le kannburi gravrax au citron vert,petite crevett mariné,
mousseux glacée de tomate au sauce soja
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L’espuma d’ampoule du lis,Iégumes printemps,
mijoté de coquille de saint-jacque et de fukahire
HAEROTAT —~ EHLHEROT 72 b
V= R e YT — LTI EIA AT R BB PETE WL B & SUIITERE T e

Le filet de poisson grillé,beignets de calamar,fine tuile croquante,
artichauts sautés au chorizo,jus de cuisson anisé au shirasu,
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Le carré de porcelet roti au fumé,moelleaux de polenta au miso blanc,
chutuney de fruits secs,jus de cochon au miso blanc
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La fraicheur passion fraise, petites meringues, fondant de lait a la vanille
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Le biscuit chocolat au patate douce,glace de Seitennari,
par trésor de Shibushi
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Café et Mignardise
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¥14,500

Taxe (8%) et service (13%) non compris
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