SENS & DECOUVERTE

Les recommandations du chef
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Le gravrax de poisson au citron vert,petite crevette mariné,
mousseux glacée de tomate au sauce soja
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La morille farcie avec bambou et couteau,
purée de petit pois,émulsion de citronnélle et gingembre
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Le filet de poisson grillé,beignets de calamar,fine tuile croquante,
artichauts sautés au chorizo,jus de cuisson anisé au shirasu,
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L’espuma de topinambourg,légumes printemps,
mijoté de fukahire & la sauce Périgueux,foie gras poélée
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Le piece de beeuf en crofite de sel de cendre,
ecrasé de pomme de terre aux légumes sauvage,sauce béarnaise
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La fraicheur passion fraise, petites meringues, fondant de lait a la vanille
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Le biscuit chocolat au patate douce,glace de Seitennari,
par trésor de Shibushi
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Café et Mignardise
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¥14,500

Taxe (8%) et service (13%) non compris
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