MENU D’AFFAIRE

Amuse bouche
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Le duo de saumon fumé maison et St-Jacques rafraichies, creme de fenouil,
vinegrette de pamplemousse, fouettlée de raifort et tuile croquante.
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Le noisette de chevreuil roti, son civet en raviole, compote de coing vanillée,
feuilles de petit choux, coulis d’airelles, jus poivrade a 1’aigre doux d’orange.
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La piece de beeuf rotie, pressé de pommes de terre au conté, fine purée de céleri,
coques d’oignons confites longuement au four en aigre doux et leur jus.
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La soupe froide de chou-fleur aux fraises,
galette de couscous au café, sorbet a la fraise"amao".
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Café et Mignardise..
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¥3,800
Taxe 8% Service 10% Non Compris
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