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Amuse bouche ]
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La terrine de foie gras de canard, fraicheur de betterave,
purée de coing 4 la vaille, sirop de vin d’epices.
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La ravioli de homard aux petits 1égumes au basilic, creme de fenouil ,
brochette de homard grillé, jus de bisque en émulsion.
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Le filet de turbot roti, salsifis glacé et leur purée, jus de viande 4 la truffes,
écume de bouillon de truffe, tuile de chataigne.
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Le canard de challandais; la cuisse civet en samosa, le filet roti, sur coffer,
navet daikon cuit en pot au feu, moelleux patate douce, jus poivrade 4 I’orange.
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Le filet de beeuf roti, pressé de pommes de terre au conté, fine purée de céleri,
coques d’oignons confites longuement au four en aigre doux et leur jus.

Roast beef and pressed potatoes with Comté cheese,celeriac and apple purée, and burnt onion jus.
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La gelée de sauternes, compote de pommes, sorbet pomme-framboise.
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Le cylinder au chocolat, creme de “Yuzu” et granité, chantilly au noisette,
glace au caramel réglisse, carré de ganache chocolat au lait et féve tonka
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Café et Mignardise.
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¥13,000
Taxe (8%) et service (13%) non compris
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