MENU D’AFFAIRES

Amuse bouche
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L’aioli de Méditerranée, salade de pommes de terre, poisson de Kagawa,
vinaigrette fraicheur au citron vert, chips de pain.
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La piece de chevreuil rotie, compote de brocolis, purée de butternuts,
réduction de griotte réglisse, salade de figue et foie gras, jus de poivrade.
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La piece de boeuf poélée en croute de moelle aux truffe, velours de carotte releve
de cardamome,croquette de pomme de terre truffé , jus de viande aux foie gras.
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La créeme chiboust au Fourme d'ambert,

kaki au parfum de whisky avec glace caramel.
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Café et Mignardise.
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¥3,800

Taxe Service 10% Non Compris.
Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table.
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