ENTREES

Les petits encornets farcis aux saveurs du sud,
bambou grillé en bois,mozzarella gratiné,sauce tomate condiment.
Little squid stuffed with rice, southern French-style,
char-grilled bamboo shoot, mozzarella gratin, and tomato sauce.
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L’ oignons farcis au chevreuil et de crevette, foie gras grillé,
espuma de pomme de terre,sauce tomte au vinaigre de xéres.
Onion stuffed with venison and prawns, served with grilled foie gras,
potato foam and a tomato and sherry vinegar sauce.
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Les ravioles de champignons et escalopes de foie gras de canard poélées
bouillon de volaille émulsionnés aux truffes.

Mushroom ravioli with pan-fried escalope of foie gras,

and a chicken and black truffle cappuccino bouillon.
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POISSONS

Le filet de cabillaud en croute de tomate,
fricassée de haricot coco dans leur jus de cuisson aux Hokki.
Fillet of cod in a tomato crust with jus sauce, lemon emuslion,

and a fricassée of hokki shells and coco beans.
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Le filet de poisson grillé, petits encornets farcis de blettes aux saveurs du sud,
confit de fenouil, miroir vin rouge fagon "gardiane", chips de betteraves.
Grilled fish of the day and squid stuffed with risotto, southern French-style,

with confit fennel and gardian-style red wine sauce.
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Le filet de poisson de jour longuement au four ou grillé,
légumes saison,vinaigrette tiede aux citrons confits.

¥4,000

¥3,200

¥4,800

¥4,200

¥4,800

Fillet of fish of the day, recipe according to availability,with seasonal vegetables confit lemon vinaigrette
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¥5,200



VIANDES

La ballotine de cuisse de poulet jaune rotie , son filet grillé,

purée de petit pois au mascarpone, sauce diabre aux poivre japonais.

Ballotine of chicken thigh with grilled fillet of chicken,

green pea and mascarpone purée, and diable sauce with sansho pepper.
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La piece de beeuf rotie, ragdut de joue de beeuf au pain d’épices,
jus au sésame noir, coulis de pommes passion.

Roast beef with gingerbread-spiced beef ushiho ,

black sesame jus, and apple and passion fruit coulis.
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¥6,000
Aujourd'hui de recommandée.
Today's recommended meat dishe.s
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Le filet de beeuf roti, pressé de pommes de terre au conté, fine purée de céleri
coques d’oignons confites longuement au four en aigre doux et leur jus.
Roast fillet of and pressed potatoes with Comté,
celeriac and apple purée, and a sweet-and-sour confit onion jus.
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DESSERTS

Le cappuccino glace au chocolat, mascarpone et yaourt, granité au café.
Chilled chocolate cappuccino with mascarponeyoghurt and coffee granita ice.
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¥1,800
Le crépe farcie au fondant a l'orange sanguine,
Jivara Lactée et de ganache glace au grand-marnier.
Brad Orange's Crape Fondant,
Granache of Jivara Lactée with ice cream of Grand Marnier.
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¥1,800
Le Soufflé au chocolat blond{DULCEY)) sorbet a 1'abricot ,créme earl grey.
Valona's blonde chocolate "Dulce" soufflé,Apricot's Solve and earl gray claim.
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¥1,800

La fine gelée de “Manzana” aux fruits exotiques,milk shake aux fruits de la passion
Delicate jelly of manzana with tropical fruitand passion fruit milk shake.
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