ENTREES

Le croustillant de Ayu en kadaife au poivre timut,
anchoiade aux olives, salade de couscous au fenouil et myouga,
pickles de pasteque, sorbet tomate, vinaigrette de yaourt et balsamique.
TALABMOE LI B RE LERREEDO TV AATOEI VA F=ROY L
T2 FNVERBTGDI AT A F V=TV F DT vavfv—K
¥3,800

L’ oursin farci de tourteau et jeunes légumes, leur corail, creme légere au caviar.

BHBHATERTA T =EENOFEDY 7V —LFYETIRA
[2piece]
¥5,800

Le raviole de champignons et escalopes de foie gras de canard poélées
bouillon de volaille émulsionnés aux truffes.

TIVAFET AT T TDORI T —TF 4Fa—7D’ 2l
EEix /a5 A BN a7 RO T AT F—)

¥4,200
POISSONS

Le filet de bar au four, tagliatelles de bouillon aux calamars,
bouillon safrané et chorizo, aioli d’ail noir, pain soufflé au coulis de tomate.
fEH BB EEARFDELLEE @R IREAIDZIT T
Faly—V—t—V DTN b —UEREED TN AT
KEFER= =T AAY B 7T DFLT A LRI
¥3,800

Le filet de renko grillé, paillasson de pommes de terre, jus de roti,

truffes blanches d’été et condiment citron et konatsu.

BHEEPSEE ETfOr VT Dy TAElarTF =D (v

BENaT7DY—A T<lyhILIDxbjbyiay

BB AARBEBEE NE LT DI T A A NIRZT .
4,600

Le filet de poisson de jour cuit longuement au four ou grillé ou en beignet,
légumes de saison, vinaigrette tiede au citron confit.
KUXNL L T U ADANT YT >
AR HOEREEAEZZTORICEL-FHEETERL J VT R=mxe )
TR BEEEOFHRIFE VBT AR ——A
¥5,200



VIANDES

La piece de chevreuil rotie, compote de brocolis,

réduction de griotte réglisse, salade de figue et foie gras, jus de poivrade.
BREEEEo—AROOT( T ayall—DaLiRT
WEERERIOE 2L T4 T 7 TR DI FH ST

VA IF 2 =LUAVADL T ayiay V—ARITF—R

Le cote de veau réti, cromesqui de polenta coulante,

carottes nouvelles glacées, foie gras poélée, jus de viande au parfum de morilles.
ALV T EFFa—ARDRTL J)—I =R Z DI BARF
UNABEOBEBRENSOT Ty 7477707780 F)—2HDV 2—

La piéece de beeuf rotie, asperge panée,

douceur de miel d’épices, moelleux de pommes de terre, condiment d’herbes.
B CELERREMGEREES Y —af0aT 4

P HAFEDET)L— T ZNTHADISF

ANNAAEDLXX T AV FVZBZNIpN—T DA T A AT

DESSERTS

Le cappuccino glace au chocolat, mascarpone et yaourt, granité au café.
AT ERANNR—=RDIL—A =T NIV =L TT7=T 7 LI

Le vacherin noix de coco et péche,

sorbet noix de coco et son meringue, compote de péche en gelée,

écume de lavande, pannacotta.

Abklaat oo T 2Ty

T—)LRE)L oo REAL U Ak R —Rev a2l
TR —FAHTF a— b\ Fay i

Dessert du jour.

KADOTH—h

La fine gelée de “Manzana” aux fruits exotiques,milk shake aux fruits de la passion.

PRolar I NN—YDINT AT T T
AL FYAZ)F 2 AT IOV 2l

¥4,800

¥5,600

¥7,800

¥1,800

¥1,800

¥1,800

¥1,800



