SENS & EMOTIONS

Amuse bouche.
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Le croustillant de Ayu en kadaife au poivre timut,
anchoiade aux olives, salade de couscous au fenouil et myouga,
pickles de pasteque, sorbet tomate, vinaigrette de yaourt et balsamique.
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Le filet de renko grillé, paillasson de pommes de terre, jus de roti,
truffes blanches d’été et condiment citron et konatsu.
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Le cote de veau réti, cromesqui de polenta coulante,
carottes nouvelles glacées, foie gras poélée, jus de viande au parfum de morilles.
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La piece de beeuf rétie, asperge panée,
douceur de miel d’épices, moelleux de pommes de terre, condiment d’herbes.
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La creme au chocolat "Bahibe Lactée", croustillants aux amandes,
gelée de mange, espuma au chocolat banane, sorbet au citron vert.
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Café et Mignardise.
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¥8,500

Taxe (8%) et service (13%) non compris
Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table.
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