SENS & SAVEURS

L’ oursin farci de tourteau et jeunes légumes,
leur corail, créeme légere au caviar.
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Le raviole de champignons et escalopes de foie gras de canard poélées
bouillon de volaille émulsionnés aux truffes.
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Le filet de poisson de jour cuit longuement au four ou grillé ou en beignet,
légumes de saison, vinaigrette tiede au citron confit.
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La piece de beeuf ritie, asperge panée,
douceur de miel d’épices, moelleux de pommes de terre, condiment d’herbes.
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La cyrindre au chocolat alpaco, mousseline de lactée et calamel,
glace d la menth au poivre timut.
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Café et Mignardise.
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¥16,800

Taxe (8%) et service (13%) non compris
Veuillez choisir le méme menu pour tous les convives a votre table.
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