La CARTE

Pour commencer

* Ocuf mollet rouge écarlate, Gnocchis et poireaux ¥ 4,000
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* Tartare et fritots de langoustines, Espuma de crustacés ¥ 4,500
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* Saumon fumé juste tiédi, bavarois de poireaux ¥3,800
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La mer

* Cabillaud a la vapeur d’agrumes, radis et betteraves multicolores au poivre ¥4,000
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Homard laqué de ses sucs, Lentillons de la Champagne ¥6,000
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La ferme

Pigeon laqué de coteaux champenois, Cocotte de légumes de saison ¥6,000
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Moelleux de volaille de Yamanashi, mousseline de légumes  ¥4,000
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Les Plaisirs suctés

Feuilles a fleur de Sakura ¥1,500
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Autour de la fraicheur du citron ¥1,500
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Parfait au chocolat au praliné d'amandes  ¥1,500
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* Ces plats du menu peuvent étre préparés avec du caviar oscietre.

Nous recommandons 8 grammes par mets incluant un supplément de ¥3,500.
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Taxe (8%) et service (10%) non comptis BiE EEBL 8% —E 2B 10%



