MENU ORAMGE
¥4,840~

Petit Salé, Entrée, Plat Principal , Dessert, Café ou The

TT49L + B + AMUTavia + TH—L + BE8Y

.
ENTREE i
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Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BOTI—X honN—=aF YVTELEZEDFYIREFIELWT—EVFDYSTHZ
ou FkI&

Sériole kanpachi fumée et marinée, sauce ravigote & la tomate fraiche
BREENT-ERBREEBEDHAY IRFOI)FR TILyPakIbDFT4ITVRI—R
ou Ff=l
Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)
ISVREIRANTDT I —=21RA(6E—X)

*********************** PLAT DU JOUR)"{‘/;{“’/J_EJ

Filet de Saint-Pierre poele, sauce Parmentier, coulis de persil, beurre noisette
BRDORIL V=R LTV T4T 18E)DHI—1)—ET—IL-JTE YR
ou FfIx

Quenclle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise,
sauce americaine(+¥550)
AXFEMIBOENIRIL <YIAVE?

Y—R T A r—X(+¥550)
ou FfI&

Poitrine de porc confite, sauce Apicius, purée de potimarron

BASHADIY T4 ENFRBODE1—L RISMADEBIY—R-TELHR
ou Ff=lZx

Bavette grillee, sauce moutarde, champignons poélés,
purée de pomme de terre (+¥770)

HENFETOT)IT TRE—KY—R EQOZDRILE
CeMlvtOE1—L

Creme brolee speciale “Paul Bocuse”
“«Lyia R—) RE¥xai—X>OHL—L-TYalb
ou ¥£721%
Tarte aux pommes, creme glacée au caramel, coulis d'abricot
JoIDBRIVE FXFANDTARI)—L TFYavkDH—1)—
ou 721X

Baba au rhum traditionnel, creme glacee & la vanille (+¥440)
SLERBRD/NS T7ZSEABRDT A RY—LEHKIT (+¥440)

Café ou the
o—b— E£703 %K

Toxes compris  SHERIAH
LEDBRKITTRTEEREEALTEYET,

MENU VERT
¥7,040~

Rillztte, Entree, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou The
YIyh + BIHE + A Tayoa—@ + FH—k + B8P

BERUVWVEECARTHEAER T HEELTEVET,
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, ENTREE BiIZE oo

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BROTY—R hon—=aB JoIELEZEDTFYIREFELVT—EVRDHSTHA
ou Ff=l&

Filet de Saint-Pierre poelé, potagere aux pommes de terre,
purée de persil, beurre noisette
BERNENT-EREREREDHA /AFDOI)R RIAMLHIaDPal
ILyabkIbDTT4TVRI—R
ou Ff=l&

Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)

ISVRAEIRANTDINT—=1H(6F—X)
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, POISSON £¥4H i

Filet de Saint-Pierre poelé, sauce Parmentier, coulis de persil, beurre noisette
MEADRIL V=R TA4T 1V DHY—)—,T—)L- /T EYE
ou F&
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise, sauce americaine(+¥550)

RAXFEMIEOENIRIL “)IAVE? Y—R-FA)r—X (+¥550)

****************************** VIANDE m*#ﬂ Bk E oK KR K K K K R K KR KRR R KA K KK KKK K K3 E K %

Poitrine de porc confite, sauce Apicius, purée de potimarron
BIASHNIVTs BEHEELOEL—L RIMRADEDY—R-FELHR
ou FIX
Bavette grillee, sauce moutarde, purée de pomme de terre (+¥770)
FNFEOTIT RRE—FY—R Lot dbDE1—L (+¥770)

*********************** DESSERT FH—F oo

Creme brolee speciale “Paul Bocuse”
«Lyia R—JL R¥a—"OIL—LT)alL
ou Ff=l&

Tarte aux pommes, creme glacée au caramel, coulis d'abricot
JOIDBILE FXTAVDTARI)—LTF)avbDH—1)—
ou Ff=I&

Baba au rhum traditionnel, creme glacee a la vanille (+¥440)

SLERBRD/N/N TP_SRABKDT A RI)—LELIZ (+¥440)




