SOUPE DU JOUR
ABDZX—F

+¥500

FEHDRA—T %, a—RZBMLTBRELAWEEITET

MENU ORANGE
Fo5vTx e a—R

¥3,800

Rillette, Entrée, Poisson ou Viande, Dessert, Café

Vxoh + Gi3E + AR 30z AR « T —b + BKY

Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fumé, ceuf poché)
FHBROXRFEAY 7 (b, 72777, BER, N—FFxy)
ou ¥7ik

Escargots de Bourgogne au beurre persillé
TGV RAETAHNADT T —= = A,

v POISSON ou VIANDE ﬁikﬁ%ﬂﬂ T
Filet de coryphéne shiira a la plancha, beurre noisette aux amandes, épinards étuvés au bacon

K HRE“ILROE (LWVWD) " DS T Fr—YT—
FIZLNWT —EVRFOERLAY—Y—R BNAEDTF 2~
ou ¥7ik
Noix de Saint-Jacques poélées, sauce vin blanc a orange, riz au beurre, légumes de saison(+¥500)
WHORTV FVUPRBKRDY —R Ty T 7
NE—F A R LZHOBIE L 12 (+¥500)
ou ¥7ik
Supréme de volaille pochée, sauce supréme, penne aux petit pois et au bacon
BETY>< Y kZANTEEEERMWA Y —X - vYa—TL—A
Y=V E—RER—aryORUREHIT
ou ¥k

Bavette grillée, sauce marchand de vin, crique aux pommes de terre(+¥500)
ENTIHDTYT I—R VTRV R 7V
C B3N bDIY Y 7R Z.(+¥500)

<o DESSERT BFER7Y— ME—REBE &N oo

Creme bralée spéciale “Paul Bocuse”
«hyda R—) REa—X>OIL—hTFTYal
ou ki
Mousse aux fraises et au chocolat blanc, coulis de framboise
BRI MFaal—rDh—R
7RI —ADI—Y—
ou ki

Baba au thum tradition, creme glacée a la vanille (+¥300)

FABBBED N T 7 =FRBRDT ARY—hEIEIZ(+¥300)

R N OOOOOOOTOOOOOoOIOOIOoOOITTTIIIITIIIIIOOOYTYTOYOYYTYTYTYTOYTOYTTYTTTYYTYTYTTYYTYTYTYTYOTYTYTOTOTye

Café ou thé ou jus d’orange
T—b— Feix FLR g ALV Va—R

MENU VERT
Jz—ie 2—R

¥5,300

Rillette, Entrée, Poisson, Viande, Dessert, Café

VY b+ A3 « AR - BRI - TV — b « BEW

Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fumé, ceuf poché )

EHBFROERFZRYFF (ENb, 72777, BEYM, R—FFxy))
ou Fi

Escargots de Bourgogne au beurre persillé
TSGVAETAINIDT A —==z

e POTSSON UL - ooooorre oo
Filet de corypheéne shiira a la plancha, beurre noisette aux amandes, épinards étuvés au bacon

BKERE“ILROE (LWVD) " DF T Fo—YT—
FITLNT —EVFOERLAT—Y—R ZNAEDTF 2~
ou £72i%
Noix de Saint-Jacques poélées, sauce vin blanc a 'orange, riz au beurre, légumes de saison(+¥500)

WM RORTV LV FVUVPRABKRDY—R Ty TF3v
NE—F A4 R EFHOBFIR L ILIZ(+¥500)

Supréme de volaille pochée, sauce supréme, penne aux petit pois et au bacon
EE T < VRKEANCEETHEBRRA Y—X - Ya—7L—A
7Y =V E—RENR—arDORUFR LI
ou ¥k

Bavette grillée, sauce marchand de vin, crique aux pommes de terre(+¥500)
ENGIHADTVT I—R2 V¥R 7V
CRBNbDIYY7HRZ (+¥500)

Creme brualée spéciale “Paul Bocuse”
«hyda B"—)V R¥a—X"OIL—hb T2l
ou ¥k

Mousse aux fraises et au chocolat blanc, coulis de framboise
BLRIA M Faal —rDL—R
TIVRI—ADY—)—
ou ¥Ezix

Baba au rhum tradition, créeme glacée a la vanille (+¥300)

FABEBERD /SN T =FRBRD T ARIY—AEFEIZ(+¥300)

T N rrTOTTOOOOOOOoOoIIOInonnIOIIooOnoOOTToOOTOTOTYTTYTTOYTYTYTYTYTYTYTYTYTYTYTYTOYTOYTOTITS

Café ou thé ou jus d’orange

~3

a—b— g fLK i APV a—R

MENU D’)ENFANT BFEA=—a—

¥1,200

Petite Soupe, Plat Principal, Dessert, Jus d’orange
INSIRR—T + AT 4y¥a « THP—h + ALV PVa—R
¥ Ce menu est servi aux enfants jusqu’a 12 ans ¥12 BEA T OB FRICROSE TWEREET,




