SOUPE DU JOUR
AHDA—F

+¥500
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MENU BLANC
T e 2—RX

¥2.200

Rillette, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d’orange

Vxyb + B s BB - SV —b + B

woeeeoo- POISSON ou VIANDE £ jeiz Py oo
Filet de corypheéne shiira a la plancha, beurre noisette aux amandes, épinards étuvés au bacon
KERELROE (LVD) " DFFF o —YT—
FIXILNWT —EVFORBLNAY—Y—R ENAEDTF 2~

ou 71X
Noix de Saint-Jacques poélées, sauce vin blanc a 'orange, riz au beurre, légumes de saison(+¥500)

WRORTV FLUIVRRDOY =R - Yy T 7Y
NE—F A R LFEHOBFR L T (+¥500)
ou E7ziE
Supréme de volaille pochée, sauce supréme, penne aux petit pois et au bacon

BETW-L Y kEFANZEEREFHEBRA Y—X - va—FL—A
TV — v EP—RER—a PRy R eI
ou F¥7/-ix

Bavette grillée, sauce marchand de vin, crique aux pommes de terre(+¥500)
ENTIHDTYT V=RV R 7V
CB3NbDIY Y 7R Z.(+¥500)

< DESSERT BIFERTH— M E—RBREEE e

Creme bralée spéciale “Paul Bocuse”
“hola R—)V Fxa—XOIL—nbe T2l

ou 7%

Mousse aux fraises et au chocolat blanc, coulis de framboise
BRI Faal —rDL—R
TIVRI—ADY—Y—

ou E£72Ii
Baba au rthum tradition, creme glacée a la vanille (+¥300)

FABERBRD /SN T 7 =FRBRDT AR — AL I (+¥300)

Café ou thé ou jus d’orange
a—t— g fLK g FLTVVa—R

MENU ROUGE
N—Ta e 2—R

¥3,800

Rillette, Entrée, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d’orange

Yxyh + B3 + ABHE wox B « T —b + BRKY
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Salade gourmande de saison

(légumes de saison, foie gras, jambon cru, canard fumé, ceuf poché)

FHHEROERFAYFH (D, 72777, BRE, R—FFxy)

Filet de corypheéne shiira a la plancha, beurre noisette aux amandes, épinards étuvés au bacon
K HERE“ILROEE (LWVD) " OF T F o —YT—

FIELWT—EVRFOEBLAY—Y—R BINAEDTF 2
ou Fik
Noix de Saint-Jacques poélées, sauce vin blanc a 'orange, riz au beurre, légumes de saison(+¥500)
WLRORT LV VU IRKOY =R - Ty T T
RE—F 4 R L EHOBHHE L T (+¥500)
ou Fik
Supréme de volaille pochée, sauce supréme, penne aux petit pois et au bacon
EE T < VKEANCEETHERRA Y—X - Ya—7L—A
TY =V E—RER=—aVDRUR LI
ou E7ziX
Bavette grillée, sauce marchand de vin, crique aux pommes de terre(+¥500)
ENFIRDTYT V=R 2R 7Y
C2BNbDIYyZ7HRZ (+¥500)

<o DESSERT BEEBTY—ME—RBBE SN
Creme brilée spéciale “Paul Bocuse”
“hAyva R—IV FF¥a—X"DI—h-TY2l
ou EF7zi

Mousse aux fraises et au chocolat blanc, coulis de framboise
BLRIA M Faal —rDL—R
TIFVRIT—RADI—Y—
ou F/lX
Baba au rhum tradition, créeme glacée a la vanille (+¥300)
FABAIRD SN U7 =FRBRD T AR Y — b EFEIZ(+¥300)

Café ou thé ou jus d’orange
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MENU D’PENFANT BFEEA=a—

¥1,200

Petite Soupe, Plat Principal, Dessert, Jus d’orange
INSIRAR—T + ALV T A9V + THP—b + FLU TV a—2R
3 Ce menu est servi aux enfants jusqu’a 12 ans ¥12 B T OB FRICBOLIR TV EET,




