MENU ORANGE
Fo7oVx e a—R

¥3,800

Rillette, Entrée, Poisson ou Viande, Dessert, Café

Vb + BISE « RUBHR 23 BWBHE « Y —b « BEY

AR AR AR ARk ENTREE mx”....,,x...,,x...,,x...,,x...,,x.,x

Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fumé, ceuf)
FHEROERFZBY 7 (AL, 72777, BREE, £F)
Seasonal gourmet salad (with dry-cured bam, foie gras, smoked duck, ¢gg)
ou ¥fekk or
Escargots de Bourgogne au beurre persillé
TGV RAETAINADT VA —=a i,

Burgundy snails with parsley butter

oo POISSON ou VIANDE (g ez PO oo

Filet de rascasse a la plancha, sauce béarnaise et beurre noisette, polenta
IYIDT T F =T — =R RTNVF—XEERLAT—DFY R zedkic
Scorpion fish d la plancha with Béarnaise sance, beurre noisette and polenta

ou ¥iX or

Crevettes kuruma-ebi poélées, sauce vin blanc, légumes de Provence, purée d’artichauts(+¥500)

EBIFEREEEEORIL FLUPRKRDY —R-Trr TS5
BIABRLT—F 4 —Fa—7D 22—z (+¥500)

Pan-fried kuruma-ebi prawns with white wine sauce, Provencal vegetables and artichoke purée(+¥500)
ou EZiX or

Cuisse de poulet confite, sauce moutarde, lentilles vertes du Puy, pommes de terre roties
EHEBLLHDIL T4 BRI —FY—R
Va2 BL U AEDOKIAHBLLL BV HOI—R ek

Confit chicken thigh with mustard sance, green Puy lentils and roast potatoe
ou ¥k or

Bavette grillée, sauce marchand de vin, crique aux pommes de terre(+¥500)
ENFIADTIT =RV RU 7Y CRBWVSDIIYIERZ (+Y 500)
Grilled beef bavette with marchand de vin sance and potato crigue(+¥500)

Creme bralée spéciale “Paul Bocuse”
“hAyva R—IV FF¥a—X"DI—h-TY2l
Panl Bocuse’s special créme briilée
ou ¥7<iX or
Blanc-manger a la noix de coco, coulis de fruit de la passion, cake a ’ananas et aux noix
aaroYDTIGoer T NyarI—YDy—Y—
PRATF YT NEBIRDYT—
Coconut blancmange with passion fruit coulis and a pineapple and walnut cake
ou ¥7<iX or
Baba au rhum traditionnel, créme glacée a la vanille (+¥300)

FABRRD /S 7 =FRBRDT AAZY— AEFIZ(+¥300)

Traditional rum baba with vanilla ice cream (+¥300)

Café ou thé ou jus d’orange
T—b— gk ALK wx FLVVa—2R
Coffee or Tea or Orange Juice

MENU VERT
Jz—) e 2—R

¥5,300

Rillette, Entrée, Poisson, Viande, Dessert, Café

Vxy b+ Ai3E + ABHE - ARHE - TY¥—b + BEW

Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fumé, ceuf)

FHBEROXRFZAYFF (ENb, 72777, BRHN, £7)
Seasonal gourmet salad (with dry-cured ham, foie gras, smoked duck, ¢gg)

ou ¥72iX or
Escargots de Bourgogne au beurre persillé
TTGVARBETAINADT VA —=a &,
Burgundy snails with parsley butter

Filet de rascasse a la plancha, sauce béarnaise et beurre noisette, polenta
BYIDTSToF =T — I —RRTNF—RLERLNAT—DFEY RLozidtiz
Scorpion fish d la plancha with Béarnaise sance, beurre noisette and polenta

ou ¥72iX or

Crevettes kuruma-ebi poélées, sauce vin blanc, légumes de Provence, purée d’artichauts(+¥500)

EBIFEREHEEEORIL FLUPRKRDY —R-Trr TS5
BIABRLT—F4—Fa—ID2—LHz (+¥500)

Pan-fried kurnma-ebi prawns with white wine sance, Provencal vegetables and artichoke purée(+¥500)

kR Rk Rk KR Rk KRRk Rk K Rk VIANDE Wﬂ_ﬂ Kk kR Rk R kR R KR R
Cuisse de poulet confite, sauce moutarde, lentilles vertes du Puy, pommes de terre roties
BREROLADI T4 RIwRF—FY—R
EaAEV Y AGDREIAHLERS S DE—R IR
Confit chicken thigh with mustard sance, green Puy lentils and roast potatoe
ou ¥7=iX or

Bavette grillée, sauce marchand de vin, crique aux pommes de terre(+¥500)
ENFGIADTIT I—R2N xR 70 CoBOSDIIYTERZ (+¥ 500)
Grilled beef bavette with marchand de vin sauce and potato crigue(+¥500)

<o DESSERT BFERTY— ME—RBBEK S oo

Creme bralée spéciale “Paul Bocuse”
«hyda W—)v Rxa—X2OI—h T2l
Paul Bocuse’s special créme briilée

ou ¥iX or

Blanc-manger a la noix de coco, coulis de fruit de la passion, cake a ’'ananas et aux noix
aaryVDT IV Nyary7—IDI—Y—
RAF YT NEBDBDIr—7

Coconut blancmange with passion fruit conlis and a pineapple and walnnt cake

ou ¥72iX or

Baba au rhum traditionnel, créme glacée a la vanille (+¥300)

FABRRD /SR 7 =FRBRDT AAZY— hEFIZ(+¥300)

Traditional rum baba with vanilla ice cream (+¥300)

Café ou thé ou jus d’orange
a—b— gz FLE gz LTV —R
Coffee or Tea or Orange Juice




