MENU BLANC
T e 2—R

¥2,200

Rillette, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d’orange

Vrob + FBHE s R - T —F « BRW

R A A POISSON ou VIANDE ﬁikﬁmﬂﬁ

Filet de rascasse a la plancha, sauce béarnaise et beurre noisette, polenta
HYIDT TG Fo—IT— I—R-RT PV R—XLERINAT—DFY FLoaLIkic

Scorpion fish a la plancha with Béarnaise sance, beurre noisette and polenta
ou ¥Efeidk or

Crevettes kuruma-ebi poélées, sauce vin blanc, légumes de Provence, purée d’artichauts(+¥500)
RIGREFBEORTL FLPRRDY —R-T 7T T
FLABRLT —T4—Fa— I DE2—LRZ (+¥500)

Pan-fried kuruma-ebi prawns with white wine sauce,
Provengal vegetables and artichoke purée(+¥500)
ou Fleikor
Cuisse de poulet confite, sauce moutarde, lentilles vertes du Puy, pommes de terre roties
EREBLLROIL T4 R RF—FY—2
VafELV AEDEAHLLL RS DOE—R &I
Confit chicken thigh with mustard sauce, green Puy lentils and roast potatoes

ou X7 or
Bavette grillée, sauce marchand de vin, crique aux pommes de terre(+¥500)
ENFGIHADTV T I—R<2 V¥R 7V
CRBbDZY 7 HZ (+ ¥ 500)
Grilled beef bavette with marchand de vin sance and potato crigne(+¥500)

Creme brualée spéciale “Paul Bocuse”
«hyda B"—)V R¥a—X"OI7—h T2l

Paul Bocuse’s special créme briilée

ou FebXor

Blanc-manger a la noix de coco, coulis de fruit de la passion, cake a 'ananas et aux noix
aaFyYNTToer V= NyarT—IDI—)—
RAFITNEBHBDYT—7
Coconut blancmange with passion fruit conlis and a pineapple and walnut cake
ou X7 or

Baba au thum traditionnel, créme glacée a la vanille (+¥300)

FABARD N Ty =FRBROT ARV —hEFIZ(+¥Y300)
Traditional rum baba with vanilla ice cream (+¥300)

PP
. PR
Café ou thé ou jus d’orange

a—b— s FLR Fe FLVVa—2R
Coffee or Tea or Orange Juice

MENU ROUGE
N—Ta«a2—2R

¥3,800

Rillette, Entrée, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d’orange

Yxoh + BiI3E + B wrn POBHEL « 79—+ IS

Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fumé, ceuf)

ZHBROERFAT X (ENL 72777, BRH, £7)
Seasonal gonrmet salad (with dry-cured ham, foie gras, smoked duck, egg)

Filet de rascasse a la plancha, sauce béarnaise et beurre noisette, polenta
AYIDT T F =V T — =R RFNRF—ALERINAT—DFY Rz
Scorpion fish a la plancha with Béarnaise sance, beurre noisette and polenta
ou X7l or
Crevettes kuruma-ebi poélées, sauce vin blanc, légumes de Provence, purée d’artichauts(+¥500)
RGREEREORTL TV IRBRDY—R-T 70 T T
FILBFRLT — T 4—Fa— I DE2—LIRX (+¥ 500)
Pan-fried kuruma-ebi prawns with white wine sance,
Provengal vegetables and artichoke purée(+¥500)
ou X7l or
Cuisse de poulet confite, sauce moutarde, lentilles vertes du Puy, pommes de terre roties
EHEBLLADI T4 RIwRAF—FY—R
YalELVAEORABLLR BN HOI—RRESEIT
Confit chicken thigh with mustard sauce, green Puy lentils and roast potatoes
ou Fleikor
Bavette grillée, sauce marchand de vin, crique aux pommes de terre(+¥500)
ENFIRDTYT V=R R 7Y
CR2BVSDIYY ZHZ (+¥ 500)
Grilled beef bavette with marchand de vin sance and potato crigne(+¥500)

oo DESSERT BIFERTH— b e—RBBR EE -

Creme brualée spéciale “Paul Bocuse”
«hyda W—)v Rxa—X*OI—h T2l
Paul Bocuse’s special créme briilée
ou Ffleikor
Blanc-manger a la noix de coco, coulis de fruit de la passion, cake a 'ananas et aux noix
aafyVDT eV NoaryIN—YDy—)—
RAFITNEBBDYT—7
Coconnt blancmange with passion fruit conlis and a pineapple and walnut cake
ou X7 or
Baba au thum traditionnel, créeme glacée a la vanille (+¥300)
FEBRBRD AN Tr=FRBRDT AR7Y— AT (+¥300)
Traditional rum baba with vanilla ice cream (+¥300)

Café ou thé ou jus d’orange
T—b— gk ALK whx FLVVa—R
Coffee or Tea or Orange Juice




