MENU ORANGE
¥3,800~

Petit Sale, Entrée, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

TTF149L + HIE + AUTavda + TH—F + ERY

..................................... ENTREE BIEE ovoovememme e
Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade
d'amandes
BOTV—R HoiR—=afl VoTLERDFrIYREEBILWVTFT—EVROYSHBEZ
ou FfIx
Saumon fume de Norvege, creme & I'aneth, créepe vonnassienne
JIVIT—ERE—IH—EVELONNEDIL—T OO LGETIILAKRD YY) —L
ou Ff=Ix
Escargots de Bourgogne au beurre persille un classique du terroir (6 pieces en petits
pofts)
ISVAREIRANIDT NI —=a/(6E—R)
ou FfIx
Foie gras de canard poelé, pomme rdtie au romarin, sauce au cidre (4 ¥ 1000)

ISV RERIATITSDRIL O—XI)—DEZV>ITOO—RM—FILY—X (+¥1,000)
.................... PLAT DU JOUR AL TAYS a— (B - ooemeeeenneees

Filet de scombre sawara rofti, sauce béarnaise,beurre noisette, oignon roti, purée de

potimarron
YI500—RF EZNLNRG—Y—RERT LR—XY—R
FhFOO—RFEREIRFYrOE1L—L

ou Ffklx

Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques a la lyonnaise, sauce américane
(+¥300)

HMEMIROBENIRIL <YIAVEA? Y—R-FHA)r—3(+¥300)

ou Ff=Ix
Supreme de volaille poche, sauce supréme, ¢pinards ¢tuvés au bacon, riz au beurre, friture de
bardane

ERTHKYXREELI-BEA BLEEOY—R-PaTdL—L4
NE—FARER—OAVEKDIFSNHARDIFaR ZIX50T7VF1—IViFA
ou FkIE
Langue de bceuf braisée au vin rouge a la bourguignonne, nouilles, légumes de saison
(+¥500)

“TWXFEEDNEZIDFIAEAH XLLEEHDOBHRFZ (+¥500)
.................................. DESSERT 7_-"|f—|~

Creme brolée speciale "‘Paul Bocuse”
“«hya R—)L R¥a1—X"DIL—LAL-TaL

ou FfIx

Mousse aux marrons, essence de cassis, sorbet au chocolat

TAYDL—R AVADIYvEIAR FIaLb—tDYIILAR

ou Ff=Ix

Baba au rhum traditionnel, creme glacee & la vanille (+¥300)

SLBERBKRD/A/N Tr=SRAKDT AR —LEFHKIT (+¥300)

MENU VERT
¥5,500~

Petit Sale, Entree, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

TT4YL + HIR + ATyl + TH—F + BkY
................................. ENTREE BiIZE oo

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade
d'amandes
BDTV—X hoiik—=a18 JoTEEEDFYIREEELWVT—EVFDOYSHFEXL
ou Ff=Ix
Saumon fumé de Norvege, creme & l'aneth, crepe vonnassienne
INIT—ERE—IY—FEVELoBNEDIL—T BOMETLILAKDY)—L
ou FfIx
Escargots de Bourgogne au beurre persille — un classique du terroir (6 pigces en
petits pots)

ISVAREIZRANIDTNI—=1FA (6F—R)
ou &I

Foie gras de canard poélé, pomme rdtie au romarin, sauce au cidre (+ ¥ 1000)
ISVREWRIATISDRIL O—XT)—DEFED)oIDOO—AF ¥—FILY—R (+ ¥1,000)

............................... POISSON £ oo

Filet de scombre sawara roti, sauce bearnaise,beurre noisette, oignon roéti, purée de
potimarron
H500—RF ENLIRE—Y—RERT LR—XY—R
FhFOO—RFEEIRFrOE1L—L
ou Ff=Ix

Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise, sauce américang
(+¥300)

MR ROBENIRIL “YIAVE? Y—R T A r—R(+300)

................................. VIANDE BY¥IER oo

Supreme de volaille poché, sauce supreme, ¢pinards ¢tuves au bacon, riz au beurre, friture dg

bardane
ERETHKYREEL-BEA BLEBEDY—R->aTL—A
NE—FSLRER—AVAKDIFSNHABRDIFaR ZIX5D7VFa1—IEX
ou =%

Langue de beeuf braisée au vin rouge a la bourguignonne, nouilles, légumes de
saison (+¥500)
“TNX=AELDNFEDFRITLRRAH XLLEEHDHRFZ (+ ¥500)

....................... DESSERT FH—p oo

Creme brolée speciale “Paul Bocuse”
«lhhwa B—IL REx1—X"DHL—L-T)al
ou #f=Ix
Mousse aux marrons, essence de cassis, sorbet au chocolat
ROVDL—R ADRADIYvEIAR FIab—bDYILA
ou EF=Ix
Baba au rhum traditionnel, creme glacee a la vanille (+¥300)

SLBEREBKD /N TP=SEBKOT A A7) —LEKIZ (+¥300)




