Chague jour, le Chef Jun Ueda
Vous propose les suggestions du Marche.

Quelgues specialites issues de notre Carte Eté

VIDEBANREOBREORHEENMNEORBEZIRHLES .

MENU ORANGE
¥3,800~

Petit Sale, Entree, Plat Principal , Dessert, Café ou Thé ou Jus d'orange

FT4YL + B + AMoTavda + TH—k + ERY

..................................... ENTREE m
Entrée du jour
AB DRI
ou Xik
Foie gras de canard poelé, sauce madere, risotto(+¥ 1,000)
ISORERIATITSDRIL TF5Y—R V) YhEZ(+¥1,000)

.................... PLAT DU JOUR Mﬁ'f“}“)l_lll:l':

Filet de dorado shiira & la plancha, sauce béarnaise,
beurre noisette, fondant de mais

PHERELEBROIA DTS5 Fo—IT—
EMNULNRE—ERTIILR—XY—R ES5HBTLDITAFUBZ
ou XX

Supreme de volaille poché, sauce supreme,
¢pinards ¢tuveés au bacon, riz au beurre

EETHKYREANE-BEA V—X->afL—A
R—aAVEAKD IEFSNAEDIFIREIRE—FLRERAT
ou XX

Bavette grillee, jus au raifort, essence de vin rouge,
pommes de terre & la lyonnaise(+¥500)

HENSIHROT)IT LIA—ILEAKRD S 12— —REFRT A D)L+ (+¥500)

.................................. DESSERT 7—.“.|j!_|~

Creme brolee speciale “Paul Bocuse”
«hya R—I)b R¥a—XDHL—LAL-T)al
ou XX
Mousse au chocolat noir Valrhona, coulis de framboise, biscuit a la cuiller
Jra—FFaab—rDL—R FIS5RI—AXDH—1)—
EX¥XaA -FaMI—IFA
ou XX
Baba au rhum traditionnel, creme glacée & la vanille (+¥300)
T LEEBRD SN Ty ZZRBROT A A7 U — 5 LT (+¥300)

MENU VERT
¥5,500~

Petit Sale, Entree, Plat Principal , Dessert, Café ou Thé ou Jus d'orange

TT4YL + Wi + AMTaua + TH—b + BERY

................................. ENTREE BISE
Entree du jour
Z H DRl
ou Xix
Foie gras de canard poelé, sauce madere, risotto(+¥ 1,000)
ISVREWRIATISDORIL TFF3Y—R UV YhEZ(+¥1,000)

Filet de dorado shiira & la planchao, sauce béarnaise,
beurre noisette, fondant de mais
MEREEBOI A DTS5F—YT—
EHBL/IRG—E,RTIR—XY—R ESHBILDITAT T

i

................................. VIANDE ﬁ*gl,g

Supreme de volaille poche, sauce supréme,
¢pinards etuvés au bacon, riz au beurre

ERTHKYREAN-BEA V—X-aFL—LA
R—aOVEAKRDIFEINAREDIFARENI—FARERAT
ou Xix
Bavette grillée, jus au raifort, essence de vin rouge,
pommes de terre & la lyonnaise(+¥500)

ENSIROT)T LIA—ILEAKRD D 1—Y—REFT A DLt (+¥500)

—
aaaaaaaaaaaaaaaaaaaaa T — R

Creme brolee spéciale “‘Paul Bocuse”
«hya R—)b R¥a—XDHL—L-TYalL
ou Xix
Mousse au chocolat noir Valrhona, coulis de framboise, biscuit & la cuiller
JrO—FFaaL—rDL—R T5KRIT—XDH—1)—
EX¥aAf-Fa/I—IFEX
ou Xix
Baba au rhum traditionnel, creme glacee a la vanille (+¥300)

SLERKRD/ININ TP=SAKRDT AR —LEHKIZ (+¥300)







