A LA CARTE

ENTREES #i%

Terrine de canard campagnarde
BOTY—X Hr8—==,
Country-style duck terrine

Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fumé, ceuf)

ZHEROERFRRY 7 (END 72777, BRE, £F)
Seasonal gonrmet salad (dry-cured ham, foie gras, smoked duck, egg)

Saumon frais mariné a 'aneth
Voo —FrD2IR FLVERB
Fresh salmon marinated with dill

Escargots de Bourgogne au beurre persillé,

— un classique du terroir (6 picces servies en petits pots)
TFVRETAINADT VT —== (6 B—2R)

Burgundy snails with parsley butter

— a classic regional dish (6 pieces served in little pots)

SOUPES xX—7

Soupe a l'oignon gratinée
F=F Y I GER—T

Onion soup au gratin

Soupe du jour

AHDA—F
Soup of the day

POISSON #H8

Cabillaud meunicre, beurre noisette aux capres
BOL=T)V o X—@ADT —/ - )TFyh

Cod meuniére, benrre noisette sauce with capers

Quenelle mousseline de poisson blanc a la lyonnaise, homard, sauce américaine

Var@EaERDOBENIRNV TRV r—X)—R Fe—/VEERZ

White fish mousseline quenelle, Lyon-style, with lobtser and Américaine sance

Panaché du pécheur a la marseillaise

A HOHADEIEDE <A
Fisherman’s platter, Marseilles-style
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VIANDE P8t

Joue de beeuf braisée au vin rouge a la parmenticre

EHELSSHADTLVE RUSVAK T —=z/

Oxc cheek braised in red wine a la Parmentiére

Echine de porc Iberico grillée, sauce charcutiere, crique aux pommes de terre
ARYFFER— AR DTV ) —R Ty NFaT4T—)V
IVEYNANOY DT 2 -4

Grilled shonlder of Iberico pork with charcutiére sauce and a potato crigue

Supréme de poulet poché a la créme aux morilles

EESEBRAORYY Y E)—aFEDIY)—bY—R

Poached supreme of chicken with morel mushroom cream sauce

DESSERTS F#¥— b

Creme brulée spéciale Paul Bocuse
«hyda W—)VeR®RFa—X*OI—h T2l

Paul Bocuse’s special créme briilée

Blanc-manger a la noix de coco, coulis de fruit de la passion,
cake a 'ananas et aux noix

aaryYDT I T NyarI—IDI—Y
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Coconut blancmange with passion fruit coulis and a pineapple and walnut cake

Baba au rhum traditionnel, creme glacée a la vanille

FABBBRDNN Tr=FRBROT ARIY—hLItiZ

Traditional rum baba with vanilla ice cream

Tarte fondante au chocolat noir de Valrhona

“fra—rFaal—rDF Vs TxF AT
Fondant Valrhona dark chocolate tart

Taxes (8%) non compris — #lzH&H 8% 8% Tax not included
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