
                                         Taxes non compris    別途消費税   

 当店のお米はすべて国産米を使用しております。 

 

 

 

 

 

 
    

 

MENU ROUGE 
¥3,800~ 

Rillette, Entrée, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d’orange リエットリエットリエットリエット    ++++    前菜前菜前菜前菜    ++++    メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品    ++++    デザートデザートデザートデザート    ++++    お飲物お飲物お飲物お飲物        お選びいただくお選びいただくお選びいただくお選びいただく内容内容内容内容で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  ENTRÉE    前菜前菜前菜前菜    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fumé, œuf poché) 季節野菜の美食家風サラダ（生ハム、フォアグラ、鴨燻製、ポーチドエッグ）季節野菜の美食家風サラダ（生ハム、フォアグラ、鴨燻製、ポーチドエッグ）季節野菜の美食家風サラダ（生ハム、フォアグラ、鴨燻製、ポーチドエッグ）季節野菜の美食家風サラダ（生ハム、フォアグラ、鴨燻製、ポーチドエッグ）    

ou またはまたはまたはまたは 

Foie gras de canard poêlé, risotto au four aux haricots edamame, sauce madere（+￥1000） フランス産鴨フォアグラのポワレ枝豆の焼きリゾットフランス産鴨フォアグラのポワレ枝豆の焼きリゾットフランス産鴨フォアグラのポワレ枝豆の焼きリゾットフランス産鴨フォアグラのポワレ枝豆の焼きリゾット,,,,ソースソースソースソースマデラマデラマデラマデラ（＋￥（＋￥（＋￥（＋￥1,0001,0001,0001,000））））    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  PLAT DU JOUR メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Filet de bar rôti, légumes d’été confits, poudre d’olives noires, 

sauce tomate fraîche au balsamique blanc, pistou 宮城県産スズキのロースト宮城県産スズキのロースト宮城県産スズキのロースト宮城県産スズキのロースト    夏野菜のコンフィとブラックオリーブのプードル夏野菜のコンフィとブラックオリーブのプードル夏野菜のコンフィとブラックオリーブのプードル夏野菜のコンフィとブラックオリーブのプードル    ホワイトバルサミコ風味のフレッシュトマトソースとピストゥーソースホワイトバルサミコ風味のフレッシュトマトソースとピストゥーソースホワイトバルサミコ風味のフレッシュトマトソースとピストゥーソースホワイトバルサミコ風味のフレッシュトマトソースとピストゥーソース    
ou またはまたはまたはまたは 

Echine de porc grillée, sauce charcutière, 

purée de pomme de terre, salade de haricots verts et de noix フランス産豚肩ロース肉のグリエフランス産豚肩ロース肉のグリエフランス産豚肩ロース肉のグリエフランス産豚肩ロース肉のグリエ    じゃがいものピューレと隠元豆とクルミのサラダじゃがいものピューレと隠元豆とクルミのサラダじゃがいものピューレと隠元豆とクルミのサラダじゃがいものピューレと隠元豆とクルミのサラダ    ソースソースソースソースシャルキュティエールシャルキュティエールシャルキュティエールシャルキュティエール    
ou またはまたはまたはまたは 

Bavette rôtie, jus au raifort, beignet et taboulé à l’oignon（+￥500） 牛ハラミ肉のロースト牛ハラミ肉のロースト牛ハラミ肉のロースト牛ハラミ肉のロースト    西洋山葵のジューソース西洋山葵のジューソース西洋山葵のジューソース西洋山葵のジューソース    玉葱のベニエとタブレ玉葱のベニエとタブレ玉葱のベニエとタブレ玉葱のベニエとタブレ（＋￥（＋￥（＋￥（＋￥500500500500））））    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  DESSERT デザートデザートデザートデザート    

＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Crème brûlée spéciale “Paul Bocuse” 

“ムッシュムッシュムッシュムッシュ    ポールポールポールポール    ボキューズボキューズボキューズボキューズ”のクレーム・ブリュレのクレーム・ブリュレのクレーム・ブリュレのクレーム・ブリュレ    
ou またはまたはまたはまたは 

Mousse au yaourt et à la mangue, coulis passion ヨーグルトとマンゴーのムースヨーグルトとマンゴーのムースヨーグルトとマンゴーのムースヨーグルトとマンゴーのムース    クークークークーリーリーリーリーパッションパッションパッションパッション    
ou またはまたはまたはまたは 

Baba au rhum traditionnel, crème glacée à la vanille (+¥300) ラム酒風味のババラム酒風味のババラム酒風味のババラム酒風味のババ    ヴァニラ風味のアイスクリームと共にヴァニラ風味のアイスクリームと共にヴァニラ風味のアイスクリームと共にヴァニラ風味のアイスクリームと共に    (+(+(+(+\\\\300)300)300)300)    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Café ou thé ou jus d’orange コーヒーコーヒーコーヒーコーヒー    またはまたはまたはまたは    紅茶紅茶紅茶紅茶    またはまたはまたはまたは    オレンジジュースオレンジジュースオレンジジュースオレンジジュース    

 

MENU BLANC 
¥2,400~ 

Rillette, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d’orange リエットリエットリエットリエット++++メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品 +  +  +  + デザートデザートデザートデザート +  +  +  + お飲物お飲物お飲物お飲物        お選びいただくお選びいただくお選びいただくお選びいただく内容内容内容内容で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  PLAT DU JOUR メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  

Filet de bar rôti, légumes d’été confits, poudre d’olives noires, 

sauce tomate fraîche au balsamique blanc, pistou 宮城県産スズキのロースト宮城県産スズキのロースト宮城県産スズキのロースト宮城県産スズキのロースト    夏野菜のコンフィとブラックオリーブのプードル夏野菜のコンフィとブラックオリーブのプードル夏野菜のコンフィとブラックオリーブのプードル夏野菜のコンフィとブラックオリーブのプードル    ホワイトバルサミコ風味のフレッシュトマトソースとピストゥーソースホワイトバルサミコ風味のフレッシュトマトソースとピストゥーソースホワイトバルサミコ風味のフレッシュトマトソースとピストゥーソースホワイトバルサミコ風味のフレッシュトマトソースとピストゥーソース    
ou またはまたはまたはまたは 

Echine de porc grillée, sauce charcutière, 

purée de pomme de terre, salade de haricots verts et de noix フランス産豚肩ロース肉のグリエフランス産豚肩ロース肉のグリエフランス産豚肩ロース肉のグリエフランス産豚肩ロース肉のグリエ    じゃがいものピューレと隠元豆とクルミのサラダじゃがいものピューレと隠元豆とクルミのサラダじゃがいものピューレと隠元豆とクルミのサラダじゃがいものピューレと隠元豆とクルミのサラダ    ソースソースソースソースシシシシャルキュティエールャルキュティエールャルキュティエールャルキュティエール    
ou またはまたはまたはまたは 

Bavette rôtie, jus au raifort, beignet et taboulé à l’oignon（+￥500） 牛ハラミ肉のロースト牛ハラミ肉のロースト牛ハラミ肉のロースト牛ハラミ肉のロースト    西洋山葵のジューソース西洋山葵のジューソース西洋山葵のジューソース西洋山葵のジューソース    玉葱のベニエとタブレ玉葱のベニエとタブレ玉葱のベニエとタブレ玉葱のベニエとタブレ（＋￥（＋￥（＋￥（＋￥500500500500））））    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  DESSERT デザートデザートデザートデザート    

＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Crème brûlée spéciale “Paul Bocuse” 

“ムッシュムッシュムッシュムッシュ    ポールポールポールポール    ボキューズボキューズボキューズボキューズ”のクレーム・ブリのクレーム・ブリのクレーム・ブリのクレーム・ブリュレュレュレュレ    
ou またはまたはまたはまたは    

Mousse au yaourt et à la mangue, coulis passion ヨーグルトとマンゴーのムースヨーグルトとマンゴーのムースヨーグルトとマンゴーのムースヨーグルトとマンゴーのムース    クークークークーリーリーリーリーパッションパッションパッションパッション    
ou またはまたはまたはまたは    

Baba au rhum traditionnel, crème glacée à la vanille (+¥300) ラム酒風味のババラム酒風味のババラム酒風味のババラム酒風味のババ    ヴァニラ風味のアイスクリームと共にヴァニラ風味のアイスクリームと共にヴァニラ風味のアイスクリームと共にヴァニラ風味のアイスクリームと共に    (+(+(+(+\\\\300)300)300)300)    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Café ou thé ou jus d’orange コーヒーコーヒーコーヒーコーヒー    またはまたはまたはまたは    紅茶紅茶紅茶紅茶    またはまたはまたはまたは    オレンジジュースオレンジジュースオレンジジュースオレンジジュース    


