MENU BLANC
¥2,400~

Rillette, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d'orange

YIYhALT4I21— 8 + TH—b - BRED

BRUVEECARTHENERTHIRELSVET,

Filet de bar roti, légumes d'été confits, poudre d'olives noires,

sauce tomate fraiche au balsamique blanc, pistou
BEEREAXXOO—R BEBROAVIT«ETS59I0F)—TDT—F)L
RIARNNYZIORAKDIL Y 218N —REER M —Y—R

ou Ff=lx

Echine de porc grillée, sauce charcutiere,
purée de pomme de terre, salade de haricots verts et de noix
ISV RAERBAO—RADOTIT LoD E1—LEBREEEILIOYSH
VY—RAI¥IFa1T14I—IL

ou Ff=I&

Bavette rotie, jus au raifort, beignet et taboulé a lI'oignon (+ ¥ 500)

$£N\SSHDO—RX+ BELEDS1—YV—RX FHOR=TL4TL (+ ¥500)

Créme brilée spéciale “Paul Bocuse”
«Lyyia R—)L R¥a—XOHyL—LAL-TYal
ou F¥f=l&

Mousse au yaourt et a la mangue, coulis passion
A= WrERT—DL—R H—1)—1Ryay
ou F¥f=l&

Baba au rhum traditionnel, créme glacée a la vanille (+¥300)

SLBEEBKD /N TP=SEBKOT A A7) —LEKIZ (+¥300)

Café ou thé ou jus d'orange

SN0

O—b— #t-1ix K/ £ ALIDOD1—R

Taxes non compris  Bli&HER
LIEOBRIETTRTCEEREFEALTEYET,

MENU ROUGE
¥3,800~

Rillette, Entrée, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus dorange

YTk + B + A Tava—8 + THY—F + B
BRUNVEEKABRTHENEBT53B8LTEVVET,

..................................... ENTREE BIEE oo
Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fumé, ceuf poché)
FMHROXBRAYSF (ENL, 74775, RRE. R—FFIv))
ou FIX

Foie gras de canard poélé, risotto au four aux haricots edamame, sauce madere (+3% 1000)
IS5V RERIATITSORILEEOREY S vh,Y—RT TS5 (+ ¥ 1,000)

.................... PLAT DU JOUR },r>7—-'4\y¢/1_|ﬁl=

Filet de bar roti, Iégumes d'été confits, poudre d'olives noires,
sauce tomate fraiche au balsamique blanc, pistou
BHREAXXOO—R+ EBRDIVITETF599F)—TOT—FIL
RIAMWHYZIARABKRDIL Y A bIPY)—REERMY—Y—R
ou FIX
Echine de porc grillée, sauce charcutiére,
purée de pomme de terre, salade de haricots verts et de noix
I5VRAERAO—RADOTIT LobdDE1—LEBREEILIOYSH
Y—R¥IIFa1T14I—IL
ou F¥f=l&
Bavette rotie, jus au raifort, beignet et taboulé a lI'oignon (+ % 500)
FNIFSRAOO—R+ BELUEDOT1—Y—R FHOR=TEL4TL (+ ¥500)

Créme brilée spéciale “Paul Bocuse”
«hyda R—)L R¥a—XQHL—L4L-T)al
ou F¥f=l&
Mousse au yaourt et a la mangue, coulis passion
I—INrERoT—DL—R H—1)—1Ryay
ou FikM&
Baba au rhum traditionnel, créme glacée a la vanille (+¥300)

SLBERKD/IN/IN TP=SAKOTARAY)—LEHRIZ (+¥300)

Café ou thé ou jus d'orange
a—b— Frix #IFK Fk FLOOVa—R




