A LA CARTE

ENTREES #i 3¢

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade damandes
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Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fume, ceuf)
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Sériole kanpachi fumée et marinée,gelée de vinaigre balsamique blanc,
sauce ravigote & la tomate fraiche
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Escargots de Bourgogne au beurre persille,
— un classique du terroir (b pieces servies en petits pots)
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Soupe du jour
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Filet de dorado shiira roti, galette de patate douce,
sauce beéarnaise, beurre noisette
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Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise,
sQuce americane
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2,190 Echine de porc confite, purée de mais, sauce vin rouge aux épices
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Bavette grillée, son jus au thym, pommes de terre roties, ratatouille
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Creme brolée speciale Paul Bocuse
“«Lyda R—IL-RE¥a1—ZX"OHL—L-T)alL
Blanc-manger & la noix de coco,coulis de fruits exotiques
aFyIDITSoRI VT H—)—ITXVFvY
Baba au rhum traditionnel, creme glacée & la vanille
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