MENU ORANGE
¥3,800~

Petit Sale, Entree, Plat Principal , Dessert, Café ou Thé ou Jus d'orange

FF4HL + BIR + AMUT90a + FH—b + BB

..................................... ENTREE BIEE oo,

Terrine de canard, foie gras de canard poele, compote de pruneaux au vin rouge

BOTU—RETATISDRILV FIAVBKROTSLDAVEKR— ER
ou FkIX
Saumon fume de Norvege, creme & 'aneth, julienne de concombre

INII—ERE—IVY—FEVEROMETAIIVAKRDY)—L SHRDOD1VIVRFEL
ou FkIX
Escargots de Bourgogne au beurre persille un classique du terroir (6 pieces en petits pots)

ISVAREIRAANTADTNIT—=21 A (6E—R)
ou FkIX
Foie gras de canard poelé, mousseline de morilles, (+ ¥ 1000)

ISURAERIATTSORIL ®)—1EDL—R)—XY—XR (+¥1000)

.................... PLAT DU JOUR AT ASI =gy o

Filet de daurade gindai roti, beurre blanc aux fines herbes
ERER EEE XABBEOO—R N—TDEZT—ILIF2Y—R
ou Ff=Ix
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques a la lyonnaise, sauce ameéricane
MEMIROBNIRIL <YIVE? Y—R-TA)r—3X
ou FfIx
Coq au vin, farfalle aux petits pois et au bacon
“Ayy-FA—-J7 "  BHAERBLADFEII K
ou FfIx
Epaule de beeuf grillée, jus au thym, crique de pomme de terre (4 ¥ 500)

EHLWHEFERAO—RADTIT Z4LDEDID1—Y—RX LehEDHIYyIBEZ  (+¥500)

.................................. DESSERT TP e

Creme brolee spéciale “‘Paul Bocuse”
«hya R—I)b R¥a—X"DHL—LAL-T)al
ou Ff=Ik
Blanc-manger & la noix de coco, coulis de fruits exotiques, cake & la banane et aux noix
2aFYYDITS2RTx H—)—-IXI T4 I\FFERKRDT—H
ou FfIk
Baba au rhum traditionnel, creme glacee a la vanille (+¥300)

SLERBRD /NN TP=SEABRDTARH)—LEKIC (+¥300)

Café ou thé ou jus dorange
O—b— &t IR =z ALPOT1—R

MENU VERT
¥5,500~

Petit Sale, Entree, Poisson, Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d'orange

TF49L + HIE + RABE + ARE + TH— + 589
................................. ENTREE BISE

Terrine de canard, foie gras de canard poele, compote de pruneaux au vin rouge

ROTU—RETATITSDRIL FILVRKRDT S LDIAVKR—FEZ
ou FfIx
Saumon fumé de Norvege, creme & l'aneth, julienne de concombre

IVIT—ERE—IVH—FEVERODETAIIVAKRD YY) —L HROD1)IVRFA
ou FfIx

Escargots de Bourgogne au beurre persillé — un classique du terroir (6 pieces en petits pots)

IFVREIRANTDTINT—=a A (6E—R)
ou FfIx
Foie gras de canard poelé, mousseline de morilles,  (+ ¥ 1000)

TSORERIATISORIL EY—1EHDL—RY—XY—X (+¥1000)

............................... POISSON ﬁ*ﬂ_ﬂ

Filet de daurade gindai roti, beurre blanc aux fines herbes

ERBREEBEXARBEOO—R+ N—TDEZT—ILT5V—R
ou Ff=Ix
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise, sauce americane (4 ¥ 300)

MM ROBENIRIL “YIAVEA?  J—R-TA)r—X(+300)
................................. VIANDE PO3JER -,

Coqg au vin, farfalle aux petits pois et au bacon
“«aQyy-F—-Jr 7 BHERLLROFRIIK
ou Ff=Ix
Epaule de beeuf grillée, jus au thym, crique de pomme de terre (4 ¥ 500)

KHLWHEEEO—RADTIT 44 LDEDIS1—Y—R LoD H)vHFEZ(+500)
....................... DESSERT -’--‘-lf_l~

Creme brolee spéciale “Paul Bocuse”
«hwia R—JL R¥a1—X"OHL—L-T)aL
ou Ff=Ix
Blanc-manger & la noix de coco, coulis de fruits exotiques, cake & la banane et aux noix
2aFYYDITSRV H—I—IXJT1v) NFFERKDT—H
ou Ff=Ix
Baba au rhum traditionnel, creme glacée & la vanille (+¥300)

SLBERBKD /N TP=SEBKOT A AH)—LEKIZ (+¥300)

Cafe ou the ou jus d'orange

SN0

aO—b— Fi-1x K/ £ ALDOD1—R

Taxes (8%) non compris  Blik;EER: 8%
LEOHRETRTCEEREERALTEYET,

Taxes (8%) non compris  Blik;EER: 8%
HEOLKITTRTEEXREFRALTEYET,




