MENU ORANGE
¥ 4,400~

Petit Sale, Entrée, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

FT49L + HIE + AOTavda + TH—F + ERY

..................................... ENTREE WO oo

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BOTV—R hoi—=af JoTEEEDFYYREBELVWVT—EVFOYSHFR
ou FklE
Seriole kanpachi fumée et marinée,
gelée de vinaigre balsamique blanc, sauce ravigote & la tomate fraiche
BMBREMT-ERBREEEDH RFOIIR
RISV YIaDTal ILyPabkRbDFT4d YR )—R
ou kX
Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)
IS5VAREIRANTDTNI—=a1 A (6E—X)
ou Fklk
Foie gras de canard poele, sauce pamplemousse-vinaigre balsamique,
polenta, pommes gaufrettes (+¥ 1, 100)
ISVRERIFTIIDRILV JU—FIN—YERNYIaREDY—R
RLoaELodiDT—ILybEHRIZ (4 ¥1,100)

.................... PLAT DU JOUR )(,rsj:r"f‘y:/:__ﬁ

Filet de bar rofi, legumes d'été,sauce tapenade, accents de basilic
AXFXDA—R+ EBRFZ 49TF—FI—R R’CLOTHEV
ou FklE
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques a la lyonnaise, sauce américaine(+¥330)
AXXFEMIROBNIRIIL <YIAVE  Y—R-THA)r—3X(+¥330)
ou kX
Poitrine de porc confite, sauce vin rouge aux ¢piceslegumes de saison
BASADIAY T4 RIMADEDIFRTAVV—RAENBHREFA
ou Ff=l&k
Bavette grillee, sauce charcutiere,salade de lentilles (+¥550)

FNFEADTI)I Y—R ¥ hFaTL4I—I LOXEDYSHEBEX(+ ¥550)

.................................. DESSERT PP e

Creme broléee speciale ‘Paul Bocuse”
«hwyda R—)L R¥a—-ZX"OHL—L-T)aL
ou Fkix
Blanc-manger & la noix de coco, coulis de fruit de la passion

aaFyvnISoToTx 1Ky avIn—ynH—1)—
ou Fkix
Baba au rhum traditionnel, creme glacee & la vanille (+¥330)

SLAERKD//N T7=SRARDT AR —LEIT (+¥330)

MENU VERT
¥6,600~

Petit Sale, Entree, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

TT49L + MR + AMUT1vda + TH—b + BRY
................................. ENTREE BiIFE oo

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BOTIV—X HoR—=afl VoTEERDFYIREFBEILWVT—EVROYSHFER
ou FfIlx
Seériole kanpachi fumée et marinée,gelée de vinaigre balsamique blanc,

sauce ravigote a la tomate fraiche
BORRELSH-ERBREBEDIL /AFOIIR RIS YIaDT L
Ly abRhDF T4V —R
ou Ff=x
Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)
IS5VAEIRAANTDOT NI—=a1H(6E—R)
ou Ff=x

Foie gras de canard poele, sauce pamplemousse-vinaigre balsamique,

polento, pommes gaufrettes (+¥1,100)

TSORERIAFTITSORIL FL—FN—vENNYIOFEDY—R
RLoaELefindDT—ILyrERIZ(+ ¥1,100)

............................... POISSON £IER oo

Filet de bar roti, legumes d'eté,sauce tapenade, accents de basilic
AXXxDO—R+ EHRFRX 4vTF—FI—R R"SLOT7IEVE
ou FfIx
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques, sauce américane (+¥330)
MERSIROBENIRIL <YIAVEY Y—R =T A)ir—X(+¥330)

................................. VIANDE BYRIEE oo

Poitrine de porc confite, sauce vin rouge aux épices,purée de mais, legumes de saison

B/ASEDA T4 RILADEZFRIA)—R FEOALDE 21— EFHBRFL
ou &I

Bavette grillee, sauce charcutiere salade de lentilles, pommes de terre roties (+¥550)
ENFETHOTVIT V=R vl FaT4I—) LYXEOYSHLELoMRLEDO—RF(+ ¥550)

....................... DESSERT FoHE—p oo

Creme brolée spéciale “Paul Bocuse”
«hya R—)L R¥a—XDHL—L-TYalL

ou FkI&

Blanc-manger & la noix de coco, coulis de fruit de la passion

2aFvIDITS5ovoTxr 1Ry avIn—ynH—)—
ou FIx
Baba au rhum traditionnel, creme glacée & la vanille (+¥330)
SLBRRD /R TP=SEAKDT AR —LEHKIZ (+¥330)




