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 当店のお米はすべて国産米を使用しております。  当店のお米はすべて国産米を使用しております。 

 

 

 

 

 

 
    

 

MENU ROUGE 
¥3,800~ 

Rillette, Entrée, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d’orange リエットリエットリエットリエット    ++++    前菜前菜前菜前菜    ++++    メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品    ++++    デザートデザートデザートデザート    ++++    お飲物お飲物お飲物お飲物        お選びいただくお選びいただくお選びいただくお選びいただく内容内容内容内容で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  ENTRÉE    前菜前菜前菜前菜    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fumé, œuf poché) 季節野菜の美食家風サラダ（生ハム、フォアグラ、鴨燻製、ポーチドエッグ）季節野菜の美食家風サラダ（生ハム、フォアグラ、鴨燻製、ポーチドエッグ）季節野菜の美食家風サラダ（生ハム、フォアグラ、鴨燻製、ポーチドエッグ）季節野菜の美食家風サラダ（生ハム、フォアグラ、鴨燻製、ポーチドエッグ）    

ou またはまたはまたはまたは 

Foie gras de canard poêlé, sauce porto, fondant au potiron, pommes gaufrettes（+￥1000） 鴨フォアグラのポワレポルト酒のソース鴨フォアグラのポワレポルト酒のソース鴨フォアグラのポワレポルト酒のソース鴨フォアグラのポワレポルト酒のソース    南瓜のフォンダンとじゃがいものゴーフレットと共に（＋￥南瓜のフォンダンとじゃがいものゴーフレットと共に（＋￥南瓜のフォンダンとじゃがいものゴーフレットと共に（＋￥南瓜のフォンダンとじゃがいものゴーフレットと共に（＋￥1,0001,0001,0001,000））））    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  PLAT DU JOUR メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Filet de dorado rôti, beurre noisette aux amandes, crêpe à la patate douce 秋田秋田秋田秋田県産県産県産県産“北限のシイラ北限のシイラ北限のシイラ北限のシイラ”のローストのローストのローストのロースト    薩摩芋のクレープ薩摩芋のクレープ薩摩芋のクレープ薩摩芋のクレープ    アーモンド風味の焦がしバターソースアーモンド風味の焦がしバターソースアーモンド風味の焦がしバターソースアーモンド風味の焦がしバターソース    

ou またはまたはまたはまたは 

Echine de porc grillée aux herbes, jus au romarin, pomme de terre écrasée ハーブでマリネしたフランス産豚肩ロース肉のグリエハーブでマリネしたフランス産豚肩ロース肉のグリエハーブでマリネしたフランス産豚肩ロース肉のグリエハーブでマリネしたフランス産豚肩ロース肉のグリエ    ローズマリーの香るジューソースローズマリーの香るジューソースローズマリーの香るジューソースローズマリーの香るジューソース    じゃがいものエクラゼじゃがいものエクラゼじゃがいものエクラゼじゃがいものエクラゼ    
ou またはまたはまたはまたは 

Joue de bœuf braisée au vin rouge,nouilles au bacon et aux champignons（+￥500） 牛ホホ肉のブルギニオン牛ホホ肉のブルギニオン牛ホホ肉のブルギニオン牛ホホ肉のブルギニオン        ベーコンとマッシュルームのヌイユベーコンとマッシュルームのヌイユベーコンとマッシュルームのヌイユベーコンとマッシュルームのヌイユ添え（＋￥添え（＋￥添え（＋￥添え（＋￥500500500500））））    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  DESSERT デザートデザートデザートデザート    

＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Crème brûlée spéciale “Paul Bocuse” 

“ムッシュムッシュムッシュムッシュ    ポールポールポールポール    ボキューズボキューズボキューズボキューズ”のクレーム・ブリュレのクレーム・ブリュレのクレーム・ブリュレのクレーム・ブリュレ    
ou またはまたはまたはまたは 

Mousse à la poire et au caramel, coulis de chocolat 洋梨とキャラメルのムース洋梨とキャラメルのムース洋梨とキャラメルのムース洋梨とキャラメルのムース    チョコレートのクーリーチョコレートのクーリーチョコレートのクーリーチョコレートのクーリー    
ou またはまたはまたはまたは 

Fraises,Vacherin léger,crème glacée à la vanille (+¥300) 苺のカルディナル風苺のカルディナル風苺のカルディナル風苺のカルディナル風    軽いヴァシュランとヴァニラ風味のアイスクリーム軽いヴァシュランとヴァニラ風味のアイスクリーム軽いヴァシュランとヴァニラ風味のアイスクリーム軽いヴァシュランとヴァニラ風味のアイスクリーム    (+(+(+(+\\\\300)300)300)300)    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Café ou thé ou jus d’orange コーヒーコーヒーコーヒーコーヒー    またはまたはまたはまたは    紅茶紅茶紅茶紅茶    またはまたはまたはまたは    オレンジジュースオレンジジュースオレンジジュースオレンジジュース    

 

MENU BLANC 
¥2,400~ 

Rillette, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d’orange リエットリエットリエットリエット +  +  +  + メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品 +  +  +  + デザートデザートデザートデザート +  +  +  + お飲物お飲物お飲物お飲物        お選びいただくお選びいただくお選びいただくお選びいただく内容内容内容内容で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。で料金が変動する場合もございます。    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  PLAT DU JOUR メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品メインディッシュ一品    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  

Filet de dorado rôti, beurre noisette aux amandes, crêpe à la patate douce 秋田秋田秋田秋田県産県産県産県産“北限のシイラ北限のシイラ北限のシイラ北限のシイラ”のローストのローストのローストのロースト    薩摩芋のクレープ薩摩芋のクレープ薩摩芋のクレープ薩摩芋のクレープ    アーモンド風味の焦がしバターソースアーモンド風味の焦がしバターソースアーモンド風味の焦がしバターソースアーモンド風味の焦がしバターソース    
ou またはまたはまたはまたは 

Echine de porc grillée aux herbes, jus au romarin, pomme de terre écrasée 

 ハーブでマリネしたフランス産豚肩ロース肉のグリエハーブでマリネしたフランス産豚肩ロース肉のグリエハーブでマリネしたフランス産豚肩ロース肉のグリエハーブでマリネしたフランス産豚肩ロース肉のグリエ    ローズマリーの香るジューソースローズマリーの香るジューソースローズマリーの香るジューソースローズマリーの香るジューソース    じゃがいものエクラゼじゃがいものエクラゼじゃがいものエクラゼじゃがいものエクラゼ    
ou またはまたはまたはまたは 

Joue de bœuf braisée au vin rouge,  nouilles au bacon et aux champignons（+￥500） 牛ホホ肉のブルギニオン牛ホホ肉のブルギニオン牛ホホ肉のブルギニオン牛ホホ肉のブルギニオン        ベーコンとマッシュルームのヌイユベーコンとマッシュルームのヌイユベーコンとマッシュルームのヌイユベーコンとマッシュルームのヌイユ添え添え添え添え（＋￥（＋￥（＋￥（＋￥500500500500））））    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  DESSERT デザートデザートデザートデザート    

＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Crème brûlée spéciale “Paul Bocuse” 

“ムッシュムッシュムッシュムッシュ    ポールポールポールポール    ボキューズボキューズボキューズボキューズ”のクレーム・ブリュレのクレーム・ブリュレのクレーム・ブリュレのクレーム・ブリュレ    
ou またはまたはまたはまたは    

Mousse à la poire et au caramel, coulis de chocolat 洋梨とキャラメルのムース洋梨とキャラメルのムース洋梨とキャラメルのムース洋梨とキャラメルのムース    チョコレートのクーリーチョコレートのクーリーチョコレートのクーリーチョコレートのクーリー    
ou またはまたはまたはまたは    

Fraises,Vacherin léger,crème glacée à la vanille (+¥300) 苺のカルディナル風苺のカルディナル風苺のカルディナル風苺のカルディナル風    軽いヴァシュランとヴァニラ風味のアイスクリーム軽いヴァシュランとヴァニラ風味のアイスクリーム軽いヴァシュランとヴァニラ風味のアイスクリーム軽いヴァシュランとヴァニラ風味のアイスクリーム    (+(+(+(+\\\\300)300)300)300)    ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  
Café ou thé ou jus d’orange コーヒーコーヒーコーヒーコーヒー    またはまたはまたはまたは    紅茶紅茶紅茶紅茶    またはまたはまたはまたは    オレンジジュースオレンジジュースオレンジジュースオレンジジュース        


