MENU ORANGE
¥4,180~

Petit Sale, Entree, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

FT49L + HIE + AOTavda + TH—F + ERY

..................................... ENTREE WO oo
Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre,
BOTIV—X HoR—=afl JoTJEERDFYIREEBEILWVT—EVROYSHFER
ou F=I&

Saumon fumé de Norvege, creme & l'aneth, crépe vonnassienne
INII—BERE—IY—FE ELoBRNEDIL—T TOIETLIIVEKDY)—L
ou FkI&

Escargots de Bourgogne au beurre persillé un (6 pieces en petits pots)
IFVREIRANTDTINT—=a /A (6E—R)
ou F=I&

Foie gras de canard poele, pomme rdtie au romarin, sauce au cidre (+¥ [, 100)
IS5V RERIATITSDORIL O—XI)—DEFED)>ITOO—RAM—FILY—X (+¥1,100)

.................... PLAT DU JOUR }(,rsj:’.’4‘y:/1_ﬂ

Filet de scombre sawara roti, sauce bearnaisebeurre noisette, oignon roti,
H500—R+ EHRLING—Y—RERT LR—XY—R
FhEFOO—RMNEIRFYOEL—L
ou FEI&

Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques sauce américane (+¥330)
HEMSIROBENIRIL <YIAVE? Y—R-FHM)r—3X (+¥330)

ou Ff=i&
Supreme de volaille poche, sauce supreme, épinards ¢tuves au bacon, riz au beurre,

ERTHKYXREEL-BEA BLEEOY—R-PaTL—L4
NE—FARER—OVEAKDIZFINARDIFaR ZIX507VF1—IVFEA
ou FkI&
Langue de beeuf braisée au vin rouge & la bourguignonne, legumes de saison (+¥550)

TNX=AREDNFEIVDTRITARAH IALEFHDEFRF R (+¥550)
.................................. DESSERT Sl «oovoveveeevemeneaieeianns

Creme brolee spéciale "‘Paul Bocuse”
«Lwya R—IL RE¥xa—X°DHL—L-T)alL

ou FkI&

Mousse aux marrons, essence de cassis, sorbet au chocolat

TAVDL—R AVADIvEIR FaaL—kDYILAR

ou FkI&

Baba au rhum traditionnel, creme glacee & la vanille (+¥330)

SLBERBRD/NIN TP=SEBRDT AR —LEHIT (+¥330)

MENU VERT
¥6,050~

Petit Sale, Entree, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

TT49L + MR + AMUT1vda + TH—b + BRY
................................. ENTREE BiIFE oo

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BOTV—R HoiR—=af VoTLERDFrIYREEBEILWVTFT—EVROYSHBEZ
ou FkI&

Saumon fumé de Norvege, creme & l'aneth, crépe vonnassienne
INIT—ERE—IH—FEVELOBNEDIL—T OO GETLIIVEKDY)—L
ou FfkI&

Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)

IS5VARAEIRANTDOT IVT—=aH (6E—X)
ou FfkI&
Foie gras de canard poele, pomme rotie au romarin, sauce au cidre (+¥ 1,100)
ISVRAERIATISDRIL O—XT)—DED)odDO—RF —FILY—R (4 ¥1,100)

............................... POISSON £ oo

Filet de sawara roti, sauce béarnaise beurre noisette, oignon roti, purée de potimarron
H500—Rk £HLNRNE—Y—RERT L R—XY—R
FhFEFOO—RFEIRFYOEL—L
ou FfkI&

Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques, sauce américane (+¥330)

MEWIIRDOBENIRIL “YIAVE? J—R-TFHM)r—X(+330)

................................. VIANDE BIRIEB oo

Supreme de volaille poche, sauce supreme, ¢pinards ¢tuvés au bacon,
ERTHKYXREELI-BEA BLEEOY—R-PaTdL—L4
RE—FLRER—OAVEAKRDIFINARDIFaR ZIX50T)Fa—ILiER
ou FkI&

Langue de beeuf braisee au vin rouge & la bourguignonne, legumes de saison (+¥550)

“TWXFA D ESDNFIDFITAEAH XLLEEHOHRFBZ (+ ¥550)
....................... DESSERT 7--'-|j=_|~

Creme brolée spéciale “Paul Bocuse”
«Lhwyda R—)L BEXa—X>OHyL—L-TYalL
ou FfkI&
Mousse aux marrons, essence de cassis, sorbet au chocolat
TAVDL—R AVADIvEIR FaaL—kDYILAR
ou Ff=l&
Baba au rhum traditionnel, creme glacee a la vanille (+¥330)

SLERBRD /NN TP=SABRDTARH)—LEKIC (+¥330)




