MENU ORANGE
¥4,620~

Petit Sale, Entrée, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

FT49L + HIE + AOTavda + TH—F + ERY

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
ROTY—R hoii—=af VoTLEEOFrIYREEBFLWVFT—EVFOYSHFX
ou Fklk
Sériole kanpachi fumée et marinée, sauce ravigote a la tomate fraiche
BREENT-ERBREEEDI /IRFDOIIRILYY2FIMDTFT(IYRI—R
ou kX
Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)
ISVRAEIRANTDT NI —=—a R (6E—R)
ou FklE
Foie gras de canard poele, sauce aux framboisesharicots verts aux noix (+¥ 1,320)

ISVRERIATITSDRIL Y—R-I50K7—X HKRAKDIST U EHEX (+ ¥1,320)

-------------------- PLAT DU JOUR AT qysa—fh oo

Daurade koshodai rétie, beurre blanc aux herbes, ¢pinards au beurre
adavon—R+ FERKODT—NLIF0Y—R [F5hARFX
ou Ff=lk
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques a la lyonnaise, sauce américaine(+¥440)
AXXENIIROBENIRL “YIVE? Y—R-T A)ir—R(+¥440)
ou Fkix
Cog au vin, nouilles au persil, brocolis ¢tuves au bacon
“«avy-A-Jrr’ BEELADFKIARRAH
REYRAKDORA1ETAya)—ER—aYDIFar LI
ou Fif=lk
Bavette grillee, son jus au thym, champignons & la bordelaise (+¥660)
£NFEAOT)T ALAKD D 1—Y—REFTIODIvEIR
BRBEDZDORIFL—XEA (+ ¥660)

.................................. DESSERT?’H:—I‘

Creme brolee spéciale "‘Paul Bocuse”
“«hya R—) R¥a—X"OHL—L-T)aL
ou Ff=l&k
Mousse aux fraises et au chocolat blanc, coulis de framboises
RIAFIaAL—EBDL—R SAR)—DH—1)—
ou FklE
Baba au rhum traditionnel, creme glacee & la vanille (+¥440)

SLERKD/ININ T7_SAKRDT A AI)—LEFHIT (+¥440)

MENU VERT
¥6,820~

Petit Sale, Entree, Plat Principal , Dessert, Café ou The ou Jus d'orange

TT49L + MR + AMUT1vda + TH—b + BRY
................................. ENTREE BIZE oo

Terrine de canard campagnarde, chutney de pommes au gingembre, salade d'amandes
BOTV—X hoiR—=a2l VoTLEEDFYrIREBIELWVZ—EVFDYSHFEX
ou FIx
Seériole kanpachi fumée et marinée,geléee de vinaigre balsamique blanc, sauce ravigote & la tomate fraiche
BURNENT-ERBREEBEDHV/IRFOIVR RIS LYol
ILyabTbDFT4ITYNI—R
ou FIx
Escargots de Bourgogne au beurre persille (6 pieces en petits pots)

ISVREIRANIADITNI—=2E (6F—X)
ou &=l

Foie gras de canard poele, sauce aux framboises haricots verts aux noix (+¥ 1,320)
ISVRERIATI DRIV Y—R-I50RI—XHARBAKD I T U EFZ (+ ¥1,320)

............................... POISSON 4B oo,

Daurade koshodai rétie, beurre blanc aux herbes,
¢pinards au beurre, petites tomates demi-séchees
adavon—X+ BEERAKOT—NLISDV—R ESNARETFRIMDFYS YT
ou FkI&
Quenelle de mousseline de bar et de Saint-Jacques & la lyonnaise, sauce américaine(+¥440)

AXEFENIADENIRIL <YIVA”? Y—R T A)r—R(+¥440)

............................... VIANDE P9I oo,

Cog au vin, nouilles au persil, brocolis ¢tuveés au bacon
“awy-F-Jrr BMEBLADFIIVKRAH /{RYRAKDORALETOya)—EHI
ou FkI&

Bavette grillée, son jus au thym, champignons & la bordelaise, (+¥660)
ENFERADOTVI SALAKRDS 1—Y—REFRTIDIVEVIR
BREEDZDORIFL—XE (+ ¥660)

....................... DESSERT FH—F oo

Creme brolée speciale "Paul Bocuse”
«Lya R—IL R¥a—ZXDHL—L-TYaL
ou Ef=l&
Mousse aux fraises et au chocolat blanc, coulis de framboises
RIAFIaL—rEBDL—R SAR)—DH—1)—
ou Fflk

Baba au rhum traditionnel, creme glacée & la vanille (+¥440)
SLERWEKD /NN Tr=SEAKRDT AR —LEIH I (+¥440)




