
                              

    

    

 

 

 Taxes compris    消費税込み   
 We use domestic rice. 当店のお米はすべて国産米を使用しております。 

 

 

 

 

 

 

 

 
    

 

MENU ROUGE 

¥4,400~ 
Rillette, Starter, Fish or Meat, Dessert, Coffee or Tea or Orange Juice 

リエット + 前菜 + メインディッシュ一品 + デザート + お飲物 

 

お選びいただく内容で料金が変動する場合もございます。 

＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊   STARTER  前菜  ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊

 

 

Salade gourmande de saison (jambon cru, foie gras, canard fumé, œuf poché) 

季節野菜の美食家風サラダ（生ハム、フォアグラ、鴨燻製、ポーチドエッグ） 

＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  FISH or MEAT メインディッシュ一品 ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ? ?  

Daurade gindai rôtie, beurre blanc aux fines herbes,  

épinards étuvés, petites tomates demi-séchées 

鹿児島県鹿屋産銀鯛のロースト 香草風味のブールブランソース  

ほうれんそうのエチュベとプチトマトのドゥミ・セッシェ  

ou または 

Fricassée de cuisse de poulet, sauce suprême à l’estragon,  

riz au beurre, friture de bardane 

骨付き鶏もも肉のフリカッセ エストラゴンの香るソース・シュプレーム 

バターライスとゴボウのフリチュール添え 

ou または 

Bavette grillée, sauce vin rouge, purée de pommes de terre,  

champignons à la Bordelaise(+¥660) 

牛ハラミ肉のグリエ 赤ワインソース じゃがいものピューレ 

茸のボルドー風 （+\660） 

＊ ＊ ＊ ＊ ・ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  DESSERTデザート＊ ＊ ＊ ＊ ・ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊

 

Crème brûlée spéciale “Paul Bocuse” 

“ムッシュ ポール ボキューズ”のクレーム・ブリュレ 

ou または 

Mousse au chocolat de Valrhona, coulis de framboises, biscuit à la cuillère  

ヴァローナチョコレートのムース クーリー・フランボワーズ  ビスキュイ・キュイエール  

ou または 

Baba au rhum traditionnel, crème glacée à la vanille (+¥440) 

ラム酒風味のババ ヴァニラ風味のアイスクリームと共に (+\440) 

＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊

 

Coffee or Tea or Orange Juice 

コーヒー または 紅茶 または オレンジジュース 

 

MENU BLANC 

¥2,970~ 
Rillette, Fish or Meat, Dessert, Coffee or Tea or Orange Juice 

リエット+メインディッシュ一品 + デザート + お飲物 

 

お選びいただく内容で料金が変動する場合もございます。 

＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ FISH or MEAT  メインディッシュ一品 ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  

Roast gindai bream, beurre blanc sauce with fines herbes, 

 braised spinach and semi-dried mini tomatoes 

鹿児島県鹿屋産銀鯛のロースト 香草風味のブールブランソース  

ほうれんそうのエチュベとプチトマトのドゥミ・セッシェ  

ou または 

Fricassee of chicken thigh with tarragon suprême sauce, buttered  
rice and fried burdock wine sauce 

骨付き鶏もも肉のフリカッセ エストラゴンの香るソース・シュプレーム 

バターライスとゴボウのフリチュール添え 

ou または 

Bavette grillée, sauce vin rouge, purée de pommes de terre,  

champignons à la Bordelaise(+¥660) 

牛ハラミ肉のグリエ 赤ワインソース じゃがいものピューレ 

茸のボルドー風 （+\660） 

＊ ＊ ＊ ＊ ・ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊  DESSERTデザート＊ ＊ ＊ ＊ ・ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊

 

Crème brûlée spéciale “Paul Bocuse” 

“ムッシュ ポール ボキューズ”のクレーム・ブリュレ 

ou または 

Valrhona chocolate mousse with raspberry coulis and sponge finger  

ヴァローナチョコレートのムース クーリー・フランボワーズ  ビスキュイ・キュイエール  

ou または 

Traditional rum baba with vanilla ice cream (+¥440) 

ラム酒風味のババ ヴァニラ風味のアイスクリームと共に (+\440) 

＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊ ＊

 

Coffee or Tea or Orange Juice 

コーヒー または 紅茶 または オレンジジュース 


