MENU BLANC
¥2,200

Rillette, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d'orange

UIyk + AHE 2 ARE . TY—F . ERD

.................. PO'SSON ou VIANDE ﬁif:ld:lﬁﬂﬂ

Filet de daurade & la plancha, beurre blanc aux fines herbes
BEGREXARRBOIVFv—IT— N—TDEDLIT—NLIT52VY—R
Fillet of sea bream & la plancha, beurre blanc sauce with fines herbes
ou FiI& or
Noix de Saint-Jacques fricassées au vermouth Noilly Prat (+¥500)

WIIRDIUhvt /1J—Rk (+¥500)
Scallops fricasseed with Noilly Prat vermouth (+¥500)

ou Fkl& or

Supreéme de volaille poché, sauce supréme, petits pois & la francaise, riz au beurre
ERTHKYREAN-BEA V—X-afL—LA
R—av &) —VE—RADBENKRAHEIRE—FLIRBR
Poached supreme of chicken with supreme sauce,
green peas & la francaise and buttered rice

ou Fkl& or

Romsteck de beoeuf grille, sauce marchand de vin,
pomme de terre et oignon rotis, legumes de saison (+¥700)

RENFHLIRDOTIT V—R-TILIr2-FI7y
CeAteERFDOO—RMNEHOFREH.IC (+¥700)
Crilled rump steak with marchand de vin sauce,
roast potatoes and onions, and seasonal vegetables (+¥700)

------------- DESSERT #3745 — e — s BUKHELY

Creme broléee spéciale “‘Paul Bocuse”
«hya R—)b R¥a—XDHL—L-TYalL
Paul Bocuse's special creme brolée
ou FiI& or

Mousse au chocolat noir Valrhona, coulis de framboise, biscuit & la cuiller
“Jro—FFaaL—tDL—R FI5ERT—XDH—1)—
ERAF¥aS Fa/I—IFEX
Valrhona dark chocolate mousse with raspberry coulis and biscuit & la cuiller
ou Fil& or
Baba au rhum traditionnel, creme glacée a la vanille (+¥300)

SLERKRD/ININ TP=SAKDT A RAI)—LEHKIZ (+¥300)

Traditional rum baba with vanilla ice cream (+¥300)

Café ou thé ou jus dorange

SN

O—b— #ax IR Tk FLDOD1—R
Coffee or Tea or Orange Juice

MENU ROUGE
¥3,800

Rillette, Entrée, Poisson ou Viande, Dessert, Café ou Thé ou Jus d'orange

JIyh + B + ARE 31 AEE - TH—F + B9

..................................... ENTREE W oo

Salade gourmande de saison (jambon cry, foie gras, canard fume, ceuf)

EHBROERRAY ST (ENL. 71775 . REH. TF)

Seasonal gourmet salad (with dry-cured ham, foie gras, smoked duck, egg)

------------------- POISSON 0U VIANDE fst-(a iR ~--ooooooooo

Filet de daurade & la plancha, beurre blanc aux fines herbes
RBREXRRBDOT53Fv—v7— IN—TOEZT—NLIT50Y—R
Fillet of sea bream & la plancha, beurre blanc sauce with fines herbes
ou &Efl& or
Noix de Saint-Jacques fricassees au vermouth Noilly Prat (+¥500)
WIRDIUhvt /1)—Rk (+¥500)

Scallops fricasseed with Noilly Prat vermouth (+¥500)

ou &Efl& or
Supreme de volaille poché, sauce supreme,petits pois & la francaise, riz au beurre
ERTHKYREAN-RBEAA V—R-afL—LA
R—av &) —VE—RADBENKRAHEIRE—FLIRBA
Poached supreme of chicken with supreme sauce,
green peas & la francaise and buttered rice

ou &Ef=I& or

Romsteck de bceuf grille, sauce marchand de vin,
pomme de terre et oignon rétis, legumes de saison (+¥700)

BENFHLELHDTIT V=R -TIIv-R-Fry
CedbiEhRFEFNO—RAMFEHDOFHHREIKIC (+¥700)

Crilled rump steak with marchand de vin sauce,
roast potatoes and onions, and seasonal vegetables (+¥700)

............. DESSERT BIFELTHY—,E—REBUKIRELY

Creme brolee spéciale “‘Paul Bocuse”
«Lwya R—IL RE¥xa—XOHL—L-T)alL
Paul Bocuse's special creme brolee
ou Fil& or
Mousse au chocolat noir Valrhona, coulis de framboise, biscuit & la cuiller
“Jro—FFaaL—kDL—R F50ERT—XDH—1)—
EX¥aAM-Fa/I—IFEX
Valrhona dark chocolate mousse with raspberry coulis and biscuit & la cuiller
ou &Ef=I& or
Baba au rhum traditionnel, creme glacee a la vanille (+¥300)
SLBRED /NN TP=FRRDT A RDY)—LEHKIT (+¥300)

Traditional rum baba with vanilla ice cream (+¥300)

Cafe ou the ou jus d'orange
O—b— #ix FIR Fk ALODD1—R
Coffee or Tea or Orange Juice




