MENU TRADITIONS

¥16,000 (##¥19,360)

Amuse bouche
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Ravioli 4 la langoustine et aux haricots blancs,
citron vert et sauce vermouth, caviar Osciétre “Calvisius®

Langoustine and haricor bean ravioli with
a hint of lime and a vermouth sauce, Ossetra cavier from Calvisius
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Fraicheur de pommes vert et citron vert, gel & la Chartreuse

Fresh green apple and lime with Chartreuse jelly
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Amadai croustillant, soupe de poisson et calisson de pomme de terre au safran

Amadai tilefish croustillant with fish soup

and a saffron potato calisson
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Filet de beeuf Wagyu roti, échalotes confites,
sauce bordelaise, petits légumes

Roast fillet of beef with confit shallots, Bordelaise sauce,

seasonal vegetables
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La suggestion sucrée de notre patissier
Our patissier’s sweet suggestion
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Café et mignardises

Coffee and mignardises
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MENU AU FIL DU TEMPS

¥20,000 (##¥24,200)

Amuse bouche
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Ravioli a la langoustine et aux haricots blancs,
citron vert et sauce vermouth, caviar Osci¢tre “Calvisius®

Langoustine and haricot bean ravioli with
a hint of lime and a vermouth sauce, Ossetra cavier from Calvisius
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Fraicheur de pommes vert et citron vert,gel & la Chartreuse

Fresh green apple and lime with Chartreuse jelly
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Amadai croustillant, soupe de poisson et calisson de pomme de terre au safran

Amadai tilefish croustillant with fish soup
and a saffron potato calisson
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Filet de boeuf Wagyu roti, échalotes confites,
sauce bordelaise, petits légumes

Roast fillet of beef with confit shallots, Bordelaise sauce,

seasonal vegerables
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Créations gourmandes présentées sur notre chariot de desserts

Gourmet creations served from our dessert trolley
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Café
Coffee

a—t—



MENU BOURGEOIS

¥24,000 Ge#¥29,040)

Amuse bouche
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Foie gras poélé et laqué, esprit minestrone

Pan-fried and lacquered foie gras, minestrone-style
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Gratin de homard bleu, crozets a la farine de sarrasin

Lobster gratin with buckwheat flour crozets
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Fraicheur de pommes vert et citron vert, gel & la Chartreuse
Fresh green apple and lime with Chartreuse jelly
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Cote de veau grillée sur charbon de bois,
son jus, girolles, [égumes de saison

Char-grilled veal rib with jus, girolles

and seasonal vegetables
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Créations gourmandes présentées sur notre chariot de desserts
Gourmet creations served from our dessert trolley
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MENU PAUL BOCUSE

¥33,000 (#%#¥39,930)

Amuse bouche
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Fraicheur de homard blue, mousseline de carottes,
pickles de légumes de saison, caviar osciétre

Lobster fraicheur with carrot mousseline,
pickled seasonal vegetables and Ossetra caviar
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Foie gras poélé et laqué, esprit minestrone

Pan-fried and lacquered foie gras, minestrone-style
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Amadai croustillant, soupe de poisson et calisson de pomme de terre au safran

Amadai tilefish croustillant with fish soup
and a saffron potrato calisson
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Fraicheur de pommes vert et citron vert, gel & la Chartreuse

Fresh green apple and lime with Chartreuse jelly
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Filet de boeuf Wagyu roti, échalotes confites,
sauce bordelaise, petits légumes

Roast fillet of beef with confit shallots, Bordelaise sauce,

seasonal vegetables
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Créations gourmandes présentées sur notre chariot de desserts
Gourmet creations served from our dessert trolley
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Café
Coffee
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