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Plat Principal, Dessert, Café
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Jarret de porc et patate douce anno-imo mijotés au vin blanc,

risotto au navet et aux herbes
BIMNKKELZNFEOHTIA LB B N—T DV vk

Feuilleté tiede a la pomme, glace au chocolat, mousse de mascarpone
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Café
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MENU DEJEUNER

Amuse-bouche, Entrée ou Poisson, Viande, Dessert, Café
TIa—R T —va, BIREITERE, WEEE, 7 —L, a—b—

3,700

MENU SPECIALE

Amuse-bouche, Entrée, Poisson, Viande, Dessert, Café
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4,500

Amuse-bouche
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Crabe des neiges au chou chinois, sauce sabayon au Noilly Prat, purée de chou-fleur
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Ravioli au Mishima-okoze et au navet, soupe de chrysanthéme shungiku
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Supréme de canard roti, sauce au vin rouge, choux de Bruxelles a la tomate séchée,
purée de pomme de terre au Gruyere
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Feuilleté tiede a la pomme,
glace au chocolat, mousse de mascarpone
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Café
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Taxes (8%) et Service (10%) non compris Hili&t EEBL 8% Y—E 2k 10%



