ENTREES FROIDES : COLD STARTER %#i%¥

Potage glacé au mais
HBREIBAILDORF—V 2
Chilled sweetcorn potage

Pate de campagne
NRF RN —=a B eXVDOET VAR
Old-fashioned country-style paté

Jambon cru d’Italie
AZYTEENDLETFFIDBRVE DY
Italian dyy-cured ham

Salade lyonnaise
Salade 1 yonnaise

Salade Caesar (jambon cru, ceuf poché)
HENBER—F Ry T OV —F—4 75
Caesar salad (dry-cured ham, poached egg)

Assortiment d’entrée
A HDZFAARAFIRED DR (RIyZIZBBIEETEN, )

Assortoment de starters

Sélection de fromages de France
TGVAERERF —RX (REy7IZBBIERETEN,)
A selection of French cheeses

ENTREES CHAUDES : HOT STARTER B#i%

Pommes frites spéciales

BRI AV v AROR L7 yh

Special pommes frites

Fried shrimps, oriental style

Soupe a loignon, spécialité Paul Bocuse
Bx \ F=F oI55 A=

Onion soup, a Panl Bocuse speciality

Ajillo de crevettes et de gésiers

/NEELWITFOTE—a
Prawn and chicken gizzard ajillo

Escargots a la bourguignonne

vavgy ! | = AANIOT A —=aE
Snails, Burgundy-style

Foie gras de canard, pancake,sauce verjus
TAITFTDONR G —F
REARL LY — R _A P

Duck fore gras with pancake and verjus sance

Risotto aux gambas, sauce américaine
FEHBEDOV v TR —X)—2R
(EEEXBER)

Prawn risotto with Américaine sauce

Taxes (8%) non compris BIETHERL 8% 8% Tax not included
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POISSON: FISH Bfaps

Carrelet poclé, sauce vin blanc au curry
FIELNEORTL CRoBNbOE 2 IRE
IEDPCANAREDY 7V T T —R
Pan-fried plaice, with curry spiced white wine sauce

Filet de bar a la plancha, beurre blanc aux fines herbes
MOFF7F—RUV FBERKROT —N-T T —R

Fillet of sea bass a la plancha, beurre blanc sance with fines herbes

Bouillabaisse

HP¥gR T A R — X (B & A, FREE, B4, 52— H)

Bouillabaisse

Noix de Saint-Jacques poélées, beurre blanc
ILHEEERSL RORTL AOEFRL—HEIC

Pan-fried scallops with beurre blanc sance

VIANDE: MEAT BR¥ 3

Supréme de volaille cordon-bleu, jus a la moutarde
KIUBDOVRY T No— BLeRF—FRBRDY —R

Supreme of chicken cordon blen with mustard jus

Canard fumé-roti, jus aux noisettes et au poivre noir
BERMENT BT VRO —R}
FHFLHCRNEDT Tt

Smoke-roast duck with hazelnut and black pepper jus

Joue de beeuf braisée au vin rouge
ThA—=aBEBR DRI A FAH

Ox cheek braised in red wine

Beeuf roti, pommes frites, sauce vin rouge au poivre noir
HLHEAIDE—RARERATY b
BMRAKRDY —R T 7 —a

Roast beef with pommes frites and red wine sance with black pepper

Boeeuf et foie gras Rossini, sauce Périgueux
FLHIAIKETFITFTDuyy—=

Beef and foie gras Rossini with Pérignenx sauce

$ 1,820
2,600

$ 2,100
3,000

$ 2,240
3,200

S 2,450
3,500

$ 1,820
2,600

$2,100
3,000

S 2,240
3,200

$ 2,520
3,500

$ 3,150
4,500



DESSERTS: DESSERTS T¥— b

Creme brualée spéciale “Paul Bocuse” 800
«“hodaz —)l - RFa2—X"OI7L—hbTJal
Panl Bocuse’s special créme briilée

Ananas émincé, créme glacée rhum-raisin 1,000
ARLREAE ST SATF I TN DRIFR FIL—A DT ARTY—D

Sliced pineapple with rum-and-raisin ice cream

Terrine de chocolat aux noisettes, essence de vin rouge 1,000
~N—EBLF YT aml— DTV —X RIS DTSR

Chocolate and hagelnut terrine with essence of red wine

MENU D’ENFANT :KID’S MENU BFff#X==z—

Soupe, Poisson ou Viande, Dessert, Jus de pomme/d’orange 1,200
2—7 BRBBERIBEEE FYP—F FLoPVa—RERI Ty NP2 —R
Soup, Fish or Meat, Dessert, Apple/ Orange juice

Taxes (8%) non comptis BEHER 8% 8% Tax not included



