MENU SAISON
¥3,500

Amuse-bouche, Entrée, Poisson ou Viande, Dessert : Starter, Fish or Meat, Dessert
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MENU GOURMAND
¥5,000

Amuse-bouche Entrée Entrée, Poisson, Viande, Dessert : Starter, Fish, Meat, Dessert
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********** AMUSE-BOUCHE : APETAIZER 73a—X+F—ya "

Amuse-bouche
Tia—R T —Va
Apetaizer

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx ENTREE : STARTER Bigl

Entrée du jour

Z< H ORISR
Starter of the day

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxx SOUPE : SOUP Z—7 (+¥500) -+
Potage de chou-fleur Du Barry
HYVTFTT—DRE—V 2 « T2+ 23—l »(+¥500)
Canliflower potage Du Barry

************************ POISSON . FISH ﬁﬂﬂ rrrmrrmmmmmmmmmamamamany
. v

Filet de sole et crevette en pate brick, sauce creme de crusraces aux fines herbes
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Fillet of sole and shrimp in brik pastry with crustacean cream sance

xxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxxx VIANDE : MEAT PP oo

Poitrine de porc confite, style cassoulet
KIZLRDa 74 BAV TV EORRH AAVSET
Confit pork belly, cassonlet-style
on EfeiX or

Beeuf 16ti, sauce au vin rouge (+¥1,000)
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Roast beef with red wine sance

****************** DESSERTS : DESSERTS -7—’!}*-—]\

Veuillez choisir un dessert a la carte
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Please choose a dessert from the a la carte menn

**********************************************************************************

Chaque menu comprend pain baguette
et une boisson apres le repas (thé ou café)
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Every menu includes baguette bread baguette and tea or coffée after the meal

Taxes (8%) non comptis 8% Tax not inclnded — BIIEHERL 8%




