MENU D’AFFAIRES : LUNCH SET
YHBREZ vFEY b

¥1,800

Plats Principaux, Dessert : Main Dish, Dessert
AT A4yva + TF—b

********************* SOUPE : SOUP X_7(+¥5{l)) kK kK Kk K K Kk Kk

Potage de potimarron

LB RER IMDORF— = (+¥500)

Potimarron pumptin soup

PLATS PRINCIPAUX : MAIN DISHES AV TA Y2 -

Quenelle de daurade, sauce créme de homard

VarBEHDOIIN BOXBREXM2ERZ
EED B HEENLIZ7)—bY—R

Sea bream quenelle with lobster cream sauce
on Efek or

Cuisse de poulet braisée au vin rouge, oignons, pommes de terre et bacon au gratin

BHEBRRADKRI AL EIAH
ERXLI¥xHAELR—TaL DTS5

Chicken thigh braised in red wine with onion, potato and bacon gratin

****************** DESSERTS : DESSERTS -7—’!}‘-—]\

Creme bralée spéciale “Paul Bocuse”
“hoa R—V R Fa2—X"DIL—nh- T2l

Paul Bocuse’s special créme briilée
on ElerX or

Tarte Tatin aux pommes, creme glacée au thé

HWRDINE-Z5Y FEDTARI)—h
Apple Tarte Tatin with tea ice cream

on Fleix or

Mousse au chocolat, sorbet au citron vert yuzu
RDLHPRE—RTaaT7 MTFORDIYY—XyMNRZ

Chocolate mousse with ynzu lime sorbet

**********************************************************************************

Chaque menu comprend pain baguette,
et une boisson apres le repas (thé ou café)

Fa—RI T yb, Vyb, BREOBR AW,

Every menu includes bagnette bread baguette and tea or coffee after the meal

Taxes (8%) non comptis 8% Tax not included ~ BEHERL 8%




