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Jambon de Poulet Légerement Fumé a la Persillade,
Blinis de Pomme de Terre, Accents de Tomate Concentrée
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Filet de Daurade et Tartare de Saint-Jacques Poélés,
Sauce Potagere aux Palourdes Asari, Légumes de Printemps
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Filet de Canard Réti, Sauce a I'Orange,

Brik aux Asperges Vertes et aux Champignons
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(+ ¥1,650) Feuilleté de Steak Haché de Beeuf Wagyu, Sauce Vin Rouge
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(+¥5,500) Tournedos Rossini
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Créme Brulée Spéciale Paul Bocuse
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Dacquoise au Mascarpone, Sorbet au Chocolat, Confiture de Citron, Myrtilles
RRADNE—FDHyI29—X Fadv—Ltoywrx
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(+¥550) Fraises au Kirsch, Vacherin Léger, Créme Glacée a la Vanille
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(+¥330) Créme Glacée a la Tourbe et au Whisky
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Le Chef Teruhiko Hoshino

vous propose les suggestions

de la Cuisine Francaise
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Bocuse at Home
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MENU DE SAISON
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Saumon Frais Mariné a I’Aneth — Spécialité Paul Bocuse
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Spécialité Lyonnaise: Saucisson Chaud Pistaché en Brioche
Terrine de Canard Campagne
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Filet de Daurade et Tartare de Saint-Jacques Poélés,
Sauce Potagere aux Palourdes Asari, Légumes de Printemps
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FHYVOY—2KR&Ixz—nv EBEEFRZT
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Filet de Canard Réti, Sauce a I'Orange,
Brik aux Asperges Vertes et aux Champignons
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(+ ¥1,650) Feuilleté de Steak Haché de Boeuf Wagyu, Sauce Vin Rouge
(+¥1,650) 04D/ L ALEEE FBELEEIA VY —R
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Créme Brilée Spéciale Paul Bocuse
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Dacquoise au Mascarpone, Sorbet au Chocolat, Confiture de Citron, Myrtilles
RADWR—FDZy29—X Fadv—toywrx
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(+¥550) Fraises au Kirsch, Vacherin Léger, Créme Glacée & la Vanille
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BT rPYaSYER=ZSPARI Y —LEIHC
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(+¥330) Créme Glacée a la Tourbe et au Whisky
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MENU SPECIAL
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Amuse-Bouche &XB®DP I a—XT—va
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Saint-Jacques de Hokkaido Poélées, Risotto aux Champignons, Mousseline de Morilles
BEEALTAOROV YevE=-FYDY Iyt TY—2HDL—RY—3

7=

(+¥1,320) Ormeau Poché, Sauce de son Foi, Asperges Vertes, Salade de Légumes de Provence
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Quenelle Mousseline de Bar a la Lyonnaise, Homard Poélé, Sauce Américaine
YIVRARXXDBWIFN F2—NBEDROV Y—RPAYT—32
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Filet de Beeuf Rétie, Jus Epicé, au Poivre Noir, Gratin Dauphinois
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Créme Brilée Spéciale Paul Bocuse
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Dacquoise au Mascarpone, Sorbet au Chocolat, Confiture de Citron, Myrtilles
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Fraises au Kirsch, Vacherin Léger, Créme Glacée a la Vanille
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Créme Glacée a la Tourbe et au Whisky
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A LA CARTE

LES ENTREES @I

Jambon de Poulet Légérement Fumé a la Persillade, 1,500 (%A 1,650)
Blinis de Pomme de Terre, Accents de Tomate Concentrée
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Saumon Frais Mariné a I’Aneth — Spécialité Paul Bocuse 2,000 (%A 2,200)
R—w-RX2-ZXDARY % Y7 JVyvayp—EYO<)F T4rAK
Spécialité Lyonnaise, Saucisson Chaud Pistaché en Brioche, 2,000 (%A 2,200)

Terrine de Canard Campagne
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Saint-Jacques de Hokkaido Poélées, 2,500 (%A 2,750)
Risotto aux Champignons, Mousseline de Morilles
tBEEALTAOROV Yo YE=FYDY Iy TV —aHDoL—RY—2X

Ormeau Poché, Sauce de son Foi, Asperges Vertes, 3,700 (%A 4,070)
Salade de Légumes de Provence
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LES POISSONS #%i:2

Filet de Daurade et Tartare de Saint-Jacques Poélés, 2,400 (F3A 2,640)
Sauce Potagére aux Palourdes Asari, Légumes de Printemps
RBLRETDANENDROIV PHYDY—RKRETIz—n BEHRXERZT

Quenelle Mousseline de Bar a la Lyonnaise, Homard Poélé, Sauce Américaine 3,500 (A 3,850)
YIVRARXXDBNWIZN A3 NVBEOROV Y—RPAY T —23

LES VIANDES rm%iz2
Filet de Canard Réti, Sauce a I'Orange, 2,500 (&3A 2,750)

Brik aux Asperges Vertes et aux Champignons
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Filet de Boeuf Rétie, Jus Epicé et au Poivre Noir, Gratin Dauphinois 3,800 (%A 4,180)
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Tournedos Rossini 8,000 (#%>A 8,800)
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LES DESSERTS ¥ —+

Créme Brllée Spéciale Paul Bocuse 900 (%A 990)
“hyYa F—wK¥xa2—X"O2v—L-*-TYa2v
Dacquoise au Mascarpone, Sorbet au Chocolat, Confiture de Citron, Myrtilles 1,000 (%A 1,100)
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VEYDIV 24 Fa—wrTw—RY—

Fraises au Kirsch, Vacherin Léger, Créme Glacée a la Vanille 1,500 (%A 1,650)
ZryYaBOxwYaBK BWITrYaSYEnR=5374R2Y - hritic
Creme Glacée a la Tourbe et au Whisky 1,300 (%A 1,430)
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