Chaque jour, le Chef
Teruhiko Hoshino
Vous propose
les suggestions du Marché.
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¥3,800 (B2 ¥4,180)

Amuse-Bouche
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Jvyyay—EvoeYi F4EAK
i3

Saucisson Chaud Pistaché en Brioche
Spécialité Lyonnaise, Terrine de Canard Campagne
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(+¥660) Soupe de légumes de saison, fagon “Minestrone” style PAUL BOCUSE
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Filet de Daurade Poélé, Légumes de Saison, Sauce Mariniere Safranée
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Navarin d’Epaule d’Agneau, Légumes de Saison
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(+¥1,100) Entrecéte de Beeuf Rétie, Jus Epicé,
Petits Pois a la Frangaise, Gratin Dauphinois
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Créme Brllée Spéciale Paul Bocuse
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Duo de Mousses: Mangue et Yaourt, Glace au Thé
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(+¥550) Fraises au Kirsch, Meringue Légere, Créme Glacée & la Vanille
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Créme Glacée et Sorbet
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Asperges Blanches Chaudes, Sauce Maltaise
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(+¥1,320) Escalope de Foie Gras Poélée, Asperges Vertes, Créme aux Morilles
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Quenelle Mousseline de Bar a la Lyonnaise, Homard, Sauce Américaine
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Filet de Boeuf Poélé, Jus Epicé
Petits Pois a la Frangaise, Gratin Dauphinois
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(+¥2,200) Tournedos Rossini
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Duo de Mousses: Mangue et Yaourt, Glace au Thé
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Fraises au Kirsch, Meringue Légere, Créeme Glacée a la Vanille
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Créme Glacée et Sorbet
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