Chaque jour, le Chef
Teruhiko Hoshino
Vous propose
les suggestions du Marché.
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Amuse-Bouche
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Salade César avec Escalope de Volaille Fermiére,
Laitue, Parmesan, Croltons, Sauce César
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(+¥660) Soupe de légumes de saison, fagon “Minestrone”
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Filet de Daurade Poélé, Légumes de Saison, Sauce Mariniere Safranée
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Navarin d'épaule d’Agneau, Légumes de Saison
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(+¥1,100) Entrecdte de Beeuf Rétie, Jus Epicé,
Petits Pois a la Francaise, Gratin Dauphinois
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Créme Brllée Spéciale Paul Bocuse
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(+¥550) Fraises au Kirsch, Meringue Légeére, Créme Glacée a la Vanille
(+¥550)7 vy Y2 BDX vy 2@k BUAVYTLR=5F7ARIY —LrIC
37213
Créme Glacée et Sorbet
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Asperges Blanches Chaudes, Sauce Maltaise

RKOAPPRARSHFRAOBE Vv—R-=2057—X

37:43
(+¥1,320) Escalope de Foie Gras Poélée, Asperges Vertes, Créme aux Morilles
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(+¥660) Soupe de légumes de saison, fagon “Minestrone” style PAUL BOCUSE
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Quenelle Mousseline de Bar a la Lyonnaise, Homard, Sauce Américaine
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Filet de Boeuf Poélé, Jus Epicé
Petits Pois a la Francaise, Gratin Dauphinois
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Fraises au Kirsch, Meringue Légére, Créme Glacée a la Vanille
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Créme Glacée et Sorbet
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