MENU DINER
¥3,800
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Amuse-Bouche
ABO7I2—XT—oa

Fricassée dEscargots de Bourgogne aux Champignons de Paris
Creme Persillee, Crootons, Guf en Meurette
FS5VRE TAANTEIYYaAN—LDIVhvE
ReVRKRDOIL—L, YVby R—F-F-TyJ #IC
ou FiiF
Saucisson Chaud Pistaché en Brioche
Spécialite Lyonnaise, Terrine de Canard Campagnarde
VAV DARY YT ERGFFHAYY—tE—SDTVAYYa
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(+¥500) Soupe de Legumes de Saison

(+¥500) FHDRA—T * B EOA=21—£EZKIEN
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Filet de Daurade Po¢lé en Croote Pralinée,

Risotto aux Seize Graines, Pak-Choi Maring au Citron
REORILV FvS5A)ELI=FYYDIN—FEDET
TABRDYI YN EBERDODLEVTIRER
ou Fkix
Poulet Noir Roti, son Jus, Pommes Lyonnaises, Sauce aux Trompettes

IVREFRVN—Ta REBOO—RF Pa—Y—R
SHHALEDYIAVRENSIRYENVEDH—)—
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Creme Brolée Spéciale Paul Bocuse
“Lya R—I-RK¥a—X"OHL—L-T)al
ou Fkix
Creme d'Anjou a la Clémentine,

Creme Clacée au The Hojichao, Sauce & la Mélasse Kuromitsu
ILEITA—RDIL—LF P
ZFLRDTARY)—LEREY—X
ou Fkix
(+500) Mont-Blanc Style Brasserie Paul Bocuse Cinza
Creme Clacée a la Vanille, Sauce Chocolat au Rhum
(+¥500) VISV <T5yRY— R—)L-R¥a—X BE>
SLBRAKODOFIAL—FI—R
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MENU SPECIAL
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Amuse-Bouche
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Saint-Jagues Poe¢lées, Risotto aux Champignons, Mousseline de Morilles
LEEERSTRORIL SvoE=F2D) vk
EY)—21EDL—R)—R
ou FkIX
(1,200) Escalope de Foie Cras de Canard Poele, Sauce aux Framboises
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Quenelle Mousseline de bar & la Lyonnaise, Homard, Sauce Américaine

JAVARXXDBNIRI AI—IVBEBZ Y—AFTH ) r—=X
ou FkIF
Filet de Bceuf Kuroge-Wagyu Poelé, Jus Epice
Legumes d'Automne Aromatiques, Gratin Dauphinois
REMEIALADRIL RIRAV—BPa1—Y—X
BOMDNSBET7ARTVIBRR FI—XRIT 5803

Creme brolée Speciale Paul Bocuse
“Lya R—-R¥a—X"OHIL—L-T)alL
ou FkIx
Creme d'Anjou a la Clementine,

Creme Clacée au The Hojicha, Sauce a la Melasse Kuromitsu
ILEVITA—RDIL—LF P
ESCRDTARIV—LEREY—X
ou Fkix
Mont-Blanc Style Brasserie Paul Bocuse Ginza
Creme Clacée a la Vanille, Sauce Chocolat au Rhum
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