MENU DEJEUNER
¥2,500
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Amuse-Bouche
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Vol-au-Vent aux Palourdes Asari et aux Légumes d'Automne,
Accents de Sauce Tomate
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(+¥500) Soupe de Legumes de Saison
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Filet de Daurade Poele en Croote Pralinge,
Risotto aux Seize Craines, Pak-Choi Marine au Citron
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Poulet Noir Roti, son Jus, Pommes Lyonnaises, Sauce aux Trompettes
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(+¥1,000) Entrecote de Beeuf Pance, Jus Epice,
Légumes d'Automne Aromatiques, Gratin Dauphinois
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Creme brolee Spéciale Paul Bocuse
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Creme d'Anjou & la Clémentine,

Creme Glacée au The Hojicha, Sauce a la Melasse Kuromitsu
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(+500) Mont-Blanc Style Brasserie Paul Bocuse Ginza
Creme Clacée & la Vanille, Sauce Chocolat au Rhum
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MENU SPECIAL
¥5,500
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Amuse-Bouche
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Saint-Jaques Poelees, Risotto aux Champignons, Mousseline de Morilles
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(+¥1,200) Escalope de Foie Gras de Canard Poele, Sauce aux Framboises
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Quenelle Mousseline de bar a la Lyonnaise, Homard, Sauce Américaine

YAVEARAZXFXFDBENIRIL AT—ILBEBRX YV—RATHA)r—X
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Filet de Bceuf Kuroge-Wagyu Poele, Poele, Jus Epice,

Légumes d'Automne Aromatiques, Gratin Dauphinois
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Creme Brolée Speciale Paul Bocuse
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Creme d'Anjou a la Clémentine,

Creme Claceée au The Hojicha, Sauce a la Mélasse Kuromitsu
ILEITLA—RDIV—LFE V2 ZFLRDT AR —LEREBY—R
ou Fti¥
Mont-Blanc Style Brasserie Paul Bocuse Ginza
Creme Clacée & la Vanille, Sauce Chocolat au Rhum
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